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Nyhetsbrev nr 8 2006
TEMA: LIVSMEDEL- GRONSAKER — FRUKT - POTATIS

Ortodlarresatill Osterlen #

Besok hos tre foretag:

1. Osterlenkryddor utanfér Y stad odlar flera olika sorters kryddor, t ex fankal, koriander,
kummin, timjan, fransk dragon och libbsticka. Kryddornatorkas och séljsi gardsbutiken.
2. Furudals Gard i Tygel56 odlar framst dill och persilja som de vakuumforpackar och
sdljer till grossist.

3. PATirups Ortagérd i Staffanstorp odlas mer &n 500 olika sorters krydd-, farg- och
medicinalvaxter. Familjeforetaget har en mangérig tradition och kan det mesta som &r vart
att veta om kryddvéxter.

Tid: 23 augusti. Buss fr. Varberg kl 6.00 — hem ca 20.00.

Kurdedare: Barbro Kindt LST 035-132059. Anm. 035-132000

Megjeriresa—for dig som vagar ta nasta steg

Malgrupp: Sméaskaliga gérdsnara mejerier, ysterier och andra gérdsforadiare av mjolk i

V astergtland, Ostergotland, Sméland och Halland. Under tva dagar i slutet av september
besoker vi flera smagardar med kvinnliga brukare som tar tillvara mj6lken fran sinakor, far eller getter. Det handlar om
olika produkter sdsom k-mj6lk, yoghurt, farskost, mogelost och hardost. Du far eninblick i tillverkningsprocesser,
hygienkrav, marknadsforing, forséljning och ekonomi. Anm. Helena Ullmark 0736-895355. L &s mer: www.edula.se

Kursi glasstillverkning

Lar dig grundernai sméaskalig framstélining av kvalitetsglass den 12
september. Thorkil Boisen fran Bornholm anvénder itaienska
glassmaskiner i sin produktion och har gatt i 1&ra hos italienska
glassméstare. Foretaget Boisen Istillverkar glass av ekologiska ravaror.
Ma grupp: For dig som funderar pa att starta med smaskalig
glasstillverkning och arbeta med naturliga ravaror. Anmalan: Annigun
Wedin LST Kalmar 0480-82981. Plats: Torslunda Forsoksstation, Oland

Italiensk glass fran Mollegard

Vilken kanonsommar for glassforetag! Nu har de kommit igang med sin
egentillverkade glass. Garden ligger utanfér Sondrum och déar kan géster
frossai isiga anréttningar. Invandrarparet som satsar pa att erbjuda glass &
glasstartor i lantlig miljé. Oppet fram till 27/8 kl.11-20. Gérdsforsaljning
och bestallning. World of Riccardo. 035-32100, www.riccardo.com

Saerimner: Mathantverksméassa & seminarier

- &retstema” SMAK”

Eldrimner bjuder in till stor Mathantverksméassa den 13-15 oktober i As (Ostersund). En inspirerande och utvecklande
motesplats for alla som arbetar med sméaskaligt mathantverk i Sverige. Under fre- och 16rdag gestillfalle att deltai
forel&sningar med inspirerande och kunniga forel&sare. Lordag: Fordjupadig i 2 dagars seminarier inom smak, chark, ost,
surdegsbrod, sylt och marmelad. Anmél dig snarast till seminariernal Har arrangeras tavlingar och manga produktgrupper
finns representerade. L &s program: www.eldrimner.com eller bestall den pa 063-146033. Flera lan arrangerar buss- resp.
flygresor till Jamtland. Ar du intresserad s& kontakta M agdal ena som kan koordinera dina behov.



Kottets ABC #

- foradling av chark & kott

En 2-dagarskurs (5-6 september) for dig som arbetar med kaétt-/charkprodukter, foradling
lamm eller som utvecklar gardsbutik. Innehall: Kétt- och charkbranschen idag,
priméarproduktion, slakt, styckning, chark, hygien/risker, produktsakerhet, kundens
behov. Malgrupp: Landsbygdsforetagare som arbetar/eller tanker startamed
kott/charkprodukter, som vill ka sin kunskap om vad som paverkar kottet fran gard till
bord. Kursplats: SIK, Goteborg. Anm: Berit Norlander 070-2673244. Arr: LST V Gétaland

Kursfor nét- och lammproducenter med intresse for vidareféradling
En fordjupad 4-dagars kursi kott & chark: 31/10-1/11 + 7-8/12.
Kursplats: SIK, Géteborg. Anm: Y ngve Andersson 031-3355640.

Arr: LST V Gétaland

Produktutveckling for gar dscaféer #

” Lokal producerad mat med hantverkstraditioner” kan varaett sétt att gora ditt gardskafé
mer attraktivt. Missa inte seminariet med Monika Ahlberg den 11-12 september pa

L &rjedns Tradgardar (Goteborg). Monica startade Rosendal's Tradgardskafé i Stockholm och har sedan dess skrivit flera
kokbocker. Pa kursen kommer vi att skapa produkter av bér, frukt, ost, charkprodukter, marmelader, bréd m.m. Medtag
géarna egna produkter att arbeta med.

Info/anm: Anders Ryberg LST V Gétaland 031- 605185

K orgarnafylls pa Bondens egen Marknad

Vid kommande marknadstillfallen den 12 & 26 augusti samt 9 & 23 september
ser vi gérnafler producenter. Behovet &r stort bland konsumenter nér det géller
upplevelser och moétet med producenten. Bondens egen Marknad &r ofta ett
skyltfonster och en dorroppnare att na fler konsumenter i den egna
gardsforsaljningen. - Speciellt intressant &r produkter sdsom gronsaker, bar och
frukt men alla produkter &r intressanta, menar AK Hamilton (0705-349063).
Under arets sasong medverkar ett 20-tal foretag. www.bondensegen.com - gain
paHalmstad under "Marknader"

Bondens Marknad i Kungsbacka
Agenda 21 anordnar for tredje aret i rad Bondens egen marknad i Badhusparken K ungsbacka.

Torsdag 7 september och 5 oktober & du valkommen som producerar och/eller foradlar produkter (gront, ost, kryddor,
koétt m.m.). Anm. Elisabeth Ingemarsson Nilsson 0300-834007

Dags att boka sig till de stérrejulmassorna

Wrams, Wapnt (23-26/11), Tjol6holm (22-26/11), Liseberg, Hoganas, Husaby, HallandsJul Boédlid (17-19/11). Sevilka
julméssor som géller 2006 under www.dgl.se/julmassa. Om du som arrangér/marknadsansvarig har behov av att sprida
information om regionala- och lokala silj- och marknadstillfallen sdtar jag garnamed det i Nyhetsbrevet i host. Det galler
&ven enskilda landsbygdsforetag som véljer att satsa pa marknader som en del i sin kommersiella verksamhet.

Intresset okar for havtorn

Alltfler syltforadlare efterfragar havtorn for sin produktion. Har du ravara att salja? Familjen Karlsson utanfor Dingle &
ett exempel pa lantbruksforetagare som satsar starkt pa néringen: Pa faltvandringen den 23 augusti (kl.18-21) ser du deras
odling av §u olika sorters havtorn. Info; HS Vast 070-3497069

Temadag om sparrisodling

Plats 1. kI 9-11.30 hos odlare i Norra Bjdrke utanfor Troll hattan.

Plats 2: kl 13.15-16 pa Tjorn. Magrupp: Nuvarande och blivande sparrisodiare.
Tamed fikakorg -lunch serverastill §avkostnadspris.

Info: Kirsten Jensen LST V Gotaland 070-5715351




Goda exempel pa logistiklosningar for smaskalig livsmedel sproduktion

NAREK O-dagen den 8 september (kI. 9.30-15.30) i Vanersborg sitter denna gang fokus pé distribution- och
logistikfragor. Arbetsdagen riktar sig framst till aktorer som arbetar med livsmedel sprodukti on/konsumtion som har
intresse att utveckla och anpassa ekol ogiska och/eller ndrproducerade produkter. T.ex. mindre livsmedel sforetag,
restauranger, foradlare, producenter, producentféreningar, lokala grossister, kostchefer, inkdpsansvariga,
turismnaringsidkare, logistikforetag m fl. Info: HS Vést 0521-725590

Karin pa Lundakra*

- den moder na tidens kal askoker ska

Bonnastéllet Lundakra har kanske inte andrat samycket i karaktar men vl i
inriktning. Konferenser pa ovanvaningen, boendemdjligheter pa bottenplan och ett
restaurangkok i kallaren. Lunchservering och kundtraffar & foretag, dar Karin
skoter det lekamliga, & basen i foretaget. En del arrangemang genomfors pa
pensionatet men mest handlar det om catering pa annan plats. Efter 4 & sedan
starten & Karin varm i kladerna. Hon har arbetat upp sitt renommé. Vindsvaningen
ar klar vilket gor det méjligt att arrangera mindre fester och konferenser (12-15
pers) pa Lundakra. Som manga andra tvekar hon att ta pa sig ett arbetsgivaransvar
och |6ser tillfélliga arbetstoppar genom att anlita d&kt och timanstéllda. Karin
beréttar att hon under sinaforsta dr haft 4-5 viktiga medspelare utanfor foretaget. -
For att fakraft och tid Gver att utvecklas maste man vaga lagga ansvar pa andra.
Min revisor & ett fantastiskt bollplank liksom bankmannen. Hon tycker att
aterkopplingen fran externa medspelare gor det l&ttare att kunna styraratt. Att hitta
rétt kontakter & A och O for att utvecklas och trivas. — Det brukar ta nagra ar innan
man verkligen hittat de rétta personerna. Forst under 3:e aret tycker Karin att man
som s.k. nyforetagare kan bedéma om det &r vért att satsa vidare. Forsta aren
innebér i princip bara utgifter. - Det & forst under & tre som manga 6verhuvudtaget
kan taut en 16n.

Karin Ottosson, Kvibille, 035-56018

Nya branschriktlinjer for dakt

De nya EU-férordningarnainnebér storaforandringar for livsmedel sproducenterna. Reglernainnebar storre ansvar medan
flexibiliteten okar. - Man & som livsmedel sproducent skyldig att uppfylla maen med lagstiftningen men har ocksa rétt att
véljavag att uppna dessamal, meddelar Christel Benfalk (018-303396) JTI som utarbetar riktlinjer for slakterier som
producerar smavolymer kétt (storboskap, svin, far). Avgifter for offentlig kontroll kommer att anpassas beroende parisk,
sméskalighet, traditionell tillverkning och geografisk begransning. Producenter med véal fungerande egenkontroll ska
kunna f& glesare kontroller och darmed reducerade avgifter, medan kostnader for uppfoljning och pavisade brister ska
betd as av foretagen, beréttar han.

Smaklust visar vagen R -

- hitta till dina lokala delikatesser och gardsbutiker - lar kanna Sveriges matkultur av idag o e
Sméskalig mat har fétt en ny kartbok "Smaklust - En upplevelsekartbok dver Sveriges e 3
mathantverk”. Eldrimner har tagit fram en upplevel sekartbok dar 894 smaskaliga " %%;E“ﬁ _
livsmedel sforadlare och gérdsbutiker finns utsatta langs med Sveriges vagar. Har presenterar E e _:}é i '_:_'=. i.'
varje |&n sinaféramsta, hantverksméssigt framtagna produkter och frén Halland medverkar s . f -
hela 23 foretag (t ex. Tiraholms Fisk, Derome Kryddor & Orter, Wrangarps Gard, Tangagard, & aemmmnn e

Lynga Ort, Gorviksfiskaren, Kaggagérds Gronsaker och Charlottas Wérdshus). Boken bjuder pa vackra bilder och
intressanta reportage. Handig som vagvisare pa semesterresan. Pris: 200 kr + frakt. Bestalls pa 063-14 60 33. Vill du sdlja
den i din gardsbutik kontakta Tobias for pris 063-147391. www.eldrimner.com

Lokalt producerad mat skapar mervarde

Du méste fyllamodeordet " mervéarde” med det innehdll. For varalivsmedel sproducenter handlar det om att: derasinsats
skapar arbete for lanetsinvanare, verksamheten ger en levande landsbygd, ett Oppet landskap, den skapar majligheter for
kunden till en producentnarhet och att smaskalig verksamhet baseras pa néra transporter.

V &ssa dina argument och kommunicera det ut till kund!



Dalarnadistribuerar framgangsrikt lokalproducerad mat

De har gatt samman i ett natverk: Producenter fran helalanet som satsat pA mat, oavsett om man driver ett enmansforetag
eller storre foretag t.ex. Silja Chark med 80 anstéllda. Tillsammans med de storre livsmedel skedjorna arbetar de for att fa
in regionala produkter i butikshyllorna. Anna-Maja Ros pa HS Dalarna (0248-30208) arbetar med det framgangsrika
projektet Livswax. Lés hur om hur det fungerar under: www.livswax.se

“Fruktvinsproduktion ska kunna etablera sig som en svensk naring”

| Moderaternas partiprogram laser vi att de ytterligare vill underl dtta gardsforsaljning
av lokalt producerade livsmedel. Sarskilt svart &r det for producenter av vin. Liksom
Sverige har grannlandet Finland ett forsaljningsmonopol pa alkoholhaltiga drycker
men det hindrar inte att de tillater sina vinproducenter att bedriva gardsforsaljning.
Né&got som i sin tur inneburit en helt ny form av turistnéring. Intresset &r stort i
Finland for att aka runt palandsbygden och besoka vingardar! | gardsbutikerna
smakar man pa och koper traktens delikatesser. ” Producenter av svenska fruktviner
bér harétt till samma méjligheter”, skriver partiet.

Fladervin - ett regionalt spar?

Visst borde det vararoligt att hitta/ta fram en profilerad dryck fér Halland!? En dryck
som framhéver den regionalaidentiteten. Vad sags om idéer som t.ex. bjornbarsdryck,
fladercider, havtornschampagne, rabarbervin eller pepperrotsvodkal ? Nar/om

a koholregelverket féréndras kommer detta att skapa utrymme fér en méngd
spannande regionala gardsprodukter tror jag. Vad tror du?

Andrakulturer skapar nya odlarkulturer

Butiker ser mgjligheter med att tillhandahalla produkter som s.k. nysvenskar
efterfragar. Det & viktigt att uppméarksamma att skilda kulturer efterfragar olika produkter; asiaten, ryssen, sydeuropén,
sydamerikanen o.s.v. har olika behov. — Vi tror att det finns stor potential nar det géller livsmedel till invandrare, menar
Jan Nerelius VD pa GRO. Citrongrés och farsk ingefara & exempel pa asiatiska gronsaker som skulle kunna odlasi
svenska vaxthus. For 15 & sedan fanns t.ex. nastan ingen bladpersiljai Sverige medan produkten nu lika stor som
traditionell kruspersilja. Romansallad & en annan produkt vars férsaljning okat kraftigt p.g.a. muslimernas hogtid
Ramadan. Libbsticka &r ett ytterligare exempel pa exotisk gronsak som svenska odlare mycket val kan erbjuda. Jan tror

att nya matkulturer skapar majligheter for en utokad gronsaksodling och for fler produkter. Hanger du pa?
EEY B

Gronsaksodling - vélj ratt vag *

Hennes réd & att starta smétt med 1— 2 ha och knyta upp sig mot ett par
mindre leverantdrer. — Hitta forséljningskanaler innan du bestammer dig fér
vad och hur mycket du téanker odla, & AsaBellner:s réd (0435-32377).
Handlaren ges da mgjlighet att ge forslag pa de produkter och kvantiteter
som efterfragas. Pa centra nivafinnsidag ytterst sma majligheter att
kommain med sina produkter, men det finns exempel paregionalaCA-
och Konsumbutiker som gérna salufér nérproducerade gronsaker. —
Butiksagarens intresse & avgorande for om det finns lokala produkter pa
deras hyllor. Asarekommenderar intresserade nya odlare att ténkai andra
banor. Hon méter manga aldre etablerade odlare som gérna ser att en yngre

generation kan driva féretagen vidare. - Ofta har dessa odlare gedigen odlarkunskap och har skapat ett upparbetat
marknadsutrymme som & intressant. Att ta 6ver ett annat féretag kan innebar att man slipper ta de forsta tuffa stegen, tror hon.

HAMHARAN  Ceen FikS CMUYD

Exempel pa alternativa for saljningskanaler for gronsaker

1. Odlargrossister: t.ex. Sydgront, Odlarlaget, Gronsaksmastarnai Helsingborg eller Mellansvenska Odlare ek. forening
2. Egen eller andras gardsbutik

3. Lokalabutiker/restauranger i Halland genom tex. MatPorten

4. Regionaa marknader/méssor/torghandel t.ex. Bondens Marknad

5. Néatbaserad handel; dar kunden prenumererar pa en vecko- alt. manadspase t.ex. www.arstiderna.se

Odla nya sortersgronsaker!
Den 2 augusti kl.10-16 ger "Odlingsprojektet” i Laholm eninblick i odling av ovanliga och nya sorters gronsaker.
Plats: Tre Laxar, Méellbystrand. Anm: LST 035-132000. Info: Pauliina HS 0708-346504.



Inget kalas utan ostkaka!

Ostkakans Vanner varnar om ostkakans traditioner och vill spridasin

a skade matrétt utanfor Smaland och landets granser. Foreningen ar ideell
och Oppen for alla. Ostkaka &r ett smakfullt inslag som det gar att skapa
mycket " goodwill” kring, tycker féreningen som arligen arrangerar
tavlingar i Basta sylt och Bésta ostkaka. Foreningen har som delmal att
omsétta kreativaidéer. - Vi blandar en lagom dos av gamla
kulturtraditioner, moderna” events’ och ett spér av " galenskap” till en
intressant mix. www.ostkakansvanner.se. En ide: " Gronkadens Vanner” som
finnsi Halland sedan manga & kanske har intresse av att dammas av och
skapa en liknande kultur- och affarsarena for sméforetagare i lanet.

Det vore hogst intressant. Vem tar bollen att driver fragan?

Dryckesinspiration fran Ogterrike
En sektor som lyckats bast med att férmedla, hur smaker och kvalitet hanger samman med var och hur det produceras, ar
vinbranschen. Linn Berntsson (035- 179879) pa MatHalland har kartlagt, beskrivit och besokt Osterrikes storsta
producent av kvalitetsviner. - Avsikten &r att pa nara hdll studera ett framgangsrikt exempel pahur en region, regional mat
och dryck 6msesidigt kan forstarka varandra, beréttar hon. Grundsynen hos vinproducenten "Winzer Krems Sandgrube
13" & att traktens klimat och jordman, tillsammans med séttet att producera, gor deras viner unika. Cykel- och
vandringsstigar i andutning till odlingarna & andra mer synliga exempel pa hur olika attraktioner, pa en speciell plats
eller inom en region, kan forstérka varandra. Hon fann flera exempel som kan inspireratill profilering av Halland.
www.winzerkrems.at

Flaskhalsar for regionalaravaror

" Béttre marknadsforing och effektivare leveranser kravs for att restaurangerna ska
anvanda mer lokalaravaror”. Det avdl 6jade 35 koksmastare fran Skane och Stockholm i
en studie. Annars & intresset mycket stort: manga uppger att de vill garna arbetar med
lokalarévaror som ligger i sasong. Det ger ett mervarde for kunderna att bli serverade
lokal mat. De understryker dock att kvalitén & avgorande. Eller som en koksméstare
uttrycker det: " Regionalt & inte battre bara for att det &r regionalt.”

1. Forvanansvart fa krogar anvander det lokalai marknadsforingen genom att till
exempel skriva ut gardsnamn pa menyn.

2. Koksmastarna uppger att det slukar for mycket tid att jaga lokala leveranttrer. De
foreslar en aktor som samlar |okala producenter for att méta krogarnas efterfrégan.

3. Bristande leveranssdkerhet hindrar anvandning. Att sdtta samman en meny med en
lokal profil innebér att leveransen av révaror maste vara sakrad for ett antal manader
framat. K oksmastarna upplever att manga leverantorer inte kan leva upp till det. Ett
effektivare grossistsystem kan vara |l 6sningen.

4. | dag finns ett missnéje med stora grossister for att de fokuserar pa volym/prisistéllet
for ursprung/unikitet i kalkylen.

5. Produkter som kdksméastarna gérna ser mer av ar gronsaker, godkalv, frukt och bér, ost och mejeriprodukter.
L as om undersokningen pa www.livsmede! sssverige.org/regional mat

Miljémedvetna konsumenter startade butik

En butik uteslutande med KRAV -godkanda varor " nyoppnade” forradret i Kungsbacka. Kerstin Ekman, ordf. i
foreningen Tuvan (0300-29563) driver, tillsammans med ca 100 medlemmar, butiken Tuvan mitt i stan. — Vi kénner att
vinden bl&ser i rétt riktning och vi & ndjda med resultatet. Vi erbjuder en hel del ekologiska- och nérproducerade varor
sasom bl.a. mjol/gryn (fran Limabacka kvarn), dinkel (frén Solvara), gronsaker, rapsolja, brod m.m. Huvudgrossist &r
Staffan Borjesson pa Hedenborgs. — Utan honom hade det varit svart att erbjuda ett sa brett sortiment som vi har
majlighet till nu, menar Kerstin som gérna ser fler kontakter med odlare/producenter av frukt, gronsaker, potatis och
glass. KRAV-godkanda produkter prioriteras. www.tuvanbutiken.se



Marknaden efterfragar unika ostar
Kurs 1: Sensorisk analys av ost. Du tar del av kunskaper om hur man styr smaker m.h.a mjolksyrabakterier. Paul Le
Mens &r livsmedelsingenjér och Slow Foods expert pa sensorisk analys. 5-6 september p& Arés Kvarn, Ulricehamn.
Pris 900 kr + moms. Anm. 063-146045. Arr: Sveriges Gardsmejerister, Eldimner

Kurs 2: Ystning av bldmogelost, paJurss mejeri i Flen den 19/7 alt. 8/11. 800 kr + moms. Anm.: 0157-14110.

Arr: Sveriges Gardsmejerister

Ostproducent moéter kock

Sveriges Gardsmejerier & en braingang for restauranger som vill kommai
kontakt med ostproducenter. Eftersom Halland i dagslget inte har
tillracklig kvantitet och sortiment far vi ga ut 6ver lansgranserna. FOr nagra
ar sedan genomforde foreningen en mini-massa pa §omagasinet i Goteborg
dit de bjod in restaurangbranschen fran V astsverige. K erstin Johansson
NordgardsOst (0321-42129) beréttar att det gav nya spannande kontakter
mellan smaskaliga mejerister och kockar. Ett liknande arrangemang kanske
kana vara aktuellt &ven for Halland™!

Smakprover for krogare

Idén (ovan) kan ocksd appliceras av andra livsmedel sproducenter. Vill du
na flera restauranger med en visstyp av produkt - sla dig samman med andra med liknande produktion och erbjud en
séljarena som skapar ett stérre utbud.

Tips: Tahjdp av Region Matkultur/MatHalland fér att hitta kontakter till intresserade restauranger (035-179803).

Matupplevelser med talldoft

| takt med att upplevel sesektorn véxer tkar behovet av nya foretag som kan erbjudat.ex:
1. Gourmetservering: Catering- och matservicetill t.ex. jaktlaget

2. Cateringforetag som kan servera ldttlagad delikatessmat for (konferens-) grupper i
naturen.

3. Matlagningskurser ala” Naturupplevelsemdltider & |&ttlagad faltmat”

For dig som erbjuder utebaser ade &ventyr
"Erbjud lekamliga upplevelser - l&ar dig lagafétmat”. Den 2-dagarskurs som vi planerar i
host vander sig till landsbygdsforetag som driver/ska starta upplevel sebaserad
verksamheter. Léar:
o Pedagogik, servering och kundbemétande vid tillagning/servering till kunder
i utomhusmiljo
0 Recept tex. pinnbrdd, kolbullar, hallbrdd, viltpannewok, maskrosssallad, mjod, soppor
pavétarv, svinmalla, nésslor, kirskdl o.s.v.
o Olikatyper av varmekallor/eldstader for tillagning och varmhallning
o Profilerade matsedeln med naturens-/skogens ravaror t.ex. svamp, bér, frukter,
vilt och fisk
Intresserade kontaktar Magdalena eller Eva Hessel HS 035-46500.

Present till dem ” som har allt”

Passar detta ditt foretag just nu? Ar du intresserad att medverka?

1. "Hallandskt kott av hog kvalitet” kanhénda vara en affarsidé for hallandska bonder/uppfdare i samverkan: ” Ge bort en
prenumeration pa en kottlada - under tva ar tillhandahdller vi varje kvartal hemleverans av en kéttlada fylld med
hallandskt not-, svin-, lamm- och hjortkatt till din kund/kompis/slékting/afféarskollega’.

2. "Nérodlade gronsaker av hog kvalitet”. En afférsidé for potatis- och gronsaksodlare i samverkan: ” Ge bort
prenumeration pa en potatis- och grénsakslada - var 14:e dag kommer en ny |1ada direkt hem till dig med sisongens
gronsaker och frukt”.

Kalkonrulle=vinnare
Uppfodare som kan erbjuda rokt kalkon verkar inte ha ndgra problem att bli av med sina produkter.
Kakon = god, nyttig och lokal producerad mat som det finns utrymme fér fler att satsa pal



éﬁ‘nakrikt Med lokal mat i blickfanget - www.smakrikt.nu
mand haeaen | SMakrikt” anvander annonser, TV-reklam, butiksmaterial och provsmakning for att 6ka forsdljning av lokal
mat i de jamtlandska butikerna. | projektet deltar 47 butiker och for att fa kallasig ” Smakrikt-butik” méaste nagon av
foljande kriterier vara uppfyllda: Guld = ha ett sortiment med minst 30 |okala produkter (hér deltar 15 butiker).
Silver = minst 25 produkter (12 butiker deltar), brons= minst 20 produkter.
Kan vi tadel av iden och bygga négot liknande i Halland?

Vilken dryck passar till vilken réatt?

Pa seminariet " En snaps, en 6l och nét att tugga pa— allt fran Jamtland” presenterade mat- och dryckestillverkare forst sin
verksamhet (tillverkning, historia, marknad m.m.), varefter deltagarnatog del av mer praktisk kunskap i konsten att
kombinera mat och dryck. Smakproven bestod av snittar som motsvarar sdlta, sott, surt, bittert: kavring + lax, rokt renkott
+ tomatmarmelad + rotfruktspuré, getost + knéckebrdd, chokladpaste + lingon. Till detta serverades olika 6l- och
spritsorter. Olet (en pilsnertyp, en lager, ale och porter) kom fran Jamtlands bryggeri (www.jamtlandsbryggeri.se).
Buustamons Fjallbranneri erbjdd tre sorters vodka (se nedan). Mat- och dryckesprovningar &r intressanta.

Aven vi skulle kunna erbjuda liknande arrangemang - med hallandsk mat och dryck!

" Nérproducerad snaps’

| landet finns 4-6 godkanda smaskaliga spritbrannerier. Det finns en méngd olika myndigheter som &r inblandade i denna
tillstandskarusell - narmare bestamt 9 (!) stycken. Exempel pa dessa ar alkoholinspektionen, sprangamnesmyndigheten,
brandkaren m.fl. Jan Florin pa Buustamons Fjallgard AB (0647-53175) producerar 1000 liter sprit per & och sdljer den
framst till restauranger i Are och Stockholm. - Liksom vin passar skilda sorters sprit till olika matratter, menar han.
Vodkan som Bustamons Fjéllbranneri producerar finnsi tre smaker: Okryddad, med fladersmak och storséljaren
"Buustasupen” smaksatt med kummin. www.buustamonsfjallgard.se

Ravaran till aretskrogrétt hittasnara

Jamtlands lokala matprodukter &r en viktig del i bestkarens- och turistens totalupplevelse. Halstrad roding, grillad hjort,
ugnsbakad ren-innanlar, get-camembert, toppmurklor, hjortron-wasabi har funnits med pa vinnarmenyerna. Syftet med

” Arets krogrétt” & att inspirera lanets krogar och kockar att arbeta med och utveckla mat baserat p&lokalarévaror. Arets
Krogrétt - kanhanda en ide &ven for Halland? L&s mer: www.foodofjamtland.se/matakademin

Husabr 6d bakar bara harda brod

Foretaget drivs av syskonparet Ylvaoch Marcus Forsberg. "Husini” &r ett helt nytt brod som
&still soppor, ost, snacks och till dipsdser. -Vi ville hitta ett alternativ till deitalienska
importerade brodpinnarna, beréttar Y lva som bakar det av 2/3 farskmalet ekol ogiskt mjol med
sesamfrd och pumpakarnor. Spisbrodet & annars foretagets storséljare. De séljer sina
produkter till mindre delikatess- och specialbutiker. Nu funderar de pa att leverera brod via
s.k. brodabonnemang, dér privatpersoner och foretag bokar sig for farskt brod levererat direkt
hem till dorren. www.husabrod.se

Ga bort pa SondagsBrunch

De annonserar i GoteborgsPosten. - Pa bara tre timmar kom det en sommarsondag ca 200
personer till oss pa Skars Gard i Gallinge for att frossa frukost, vafflor och kakbuffé for 129
kr/pers. Men det vanliga & att det kommer ca 50-100 géaster, beréttar Eva-Marie Ivarsson som
ser foretagets en gang "vildaide” som lyckad.

Brunch serveras kl.11.30-15.00.

Vakandafor sitt kott

Deras framgéng blev omedelbar. Tusentals besdkare och kunder hittar till Asby gérd for att kdpa féarska, saltade, rokta och
torkade ravaror. Garden ligger i skogen langt utanfor Hallstahammar i Vastmanlands lan. Forutom kott fran egna
uppfodare erbjuder de vilt och fagel av olika slag (fasan, vildand, ripa, vaktel, hjort, ren, radjur, ag och vildsvin). Vill
man komma med eget kott och féradia det med rékning ala Asby gér det bra. Kunden kan l&tt via hemsidan se félja
foretagets olika leverantérer och ravarans ursprung. www.asbykottovilt.se



Smaka pa 450 sorters potatis
Pa Larsviken utanfor Hoganés odlas och siljs en mangd olika sorters potatis, men dven sasongens gronsaker och
rotfrukter. De provar standigt nya och nygamla sorter for att hitta det som passar bast att odla pa deras mark. "Bokaen
kvall som gar i potatisens tecken” & exempel pa en aktivitet hos dem. | samarbete med Laholms chipsfabrik tillverkar de
nu s.k. potatiskrisp. - I sommar kommer vi att tafram fler sorter och aven gora forsok att smaksétta dem, menar Bertil
som driver Larsvikens Lantbruks AB. Gor ett besok pa gardsbutiken som erbjuder ett mycket brett sortiment och &ven
julgransférsaljning under sésong. 070- 2215452, www.larsvikenslantbruk.se

M 6te med Potatiskungen *

Odlingen och rédgivningen i Ostergétland &r ett foreddme, menar Dan. — De har
lyckats htja kvaliteten och samtidigt skaffat sig marknadsutrymmei Stockholm. Han
tror att hallandska odlare pa ett liknande sétt skulle kunna avancera och narmasig
Goteborg, Mamo/K 6penhamn. Och da handlar det aven om foradlade
potatisprodukter, menar Dan Berntsson i Langas som arbetat som potatishandlare,
marknadsforare, forsdljare och nu har rollen som konsult. For négra ar sedan forde
Gunnars Potatis, Olsegérden i Tvadker, Solanum Langas och han sav en diskussion
med Hot Cousine. - Vi ville tafram fardigrétter med potatis som bas. Dessa planer
ligger for nérvarande pais men Dan tror pa mgjligheterna.

Engelsménnen haller véarldsklass

De ser England som ett foregangsland. Den engel ska organi sationen ” Potato
Council” (www.potatocouncil.uk) utvecklar allt fran nya maskiner till ”fracka’
potatisrétter. Den engel ske konsumenten stéller htga krav patvéttkvalitet och
odlaren tillmotesgar detta bl.a. med fin ytfinish. | engelska butiker, dar den mesta
potatis & paketerad, finns altid personal som hanterar och skéter exponering. Dan
beréttar att engelsmannen sallan lagerhdller potatisen i butik. - Det & ocksa vanligt
att packerierna satter en bast-fore-dag (3 dagar efter packdag) som bidrar till en hdg omsattningshastighet.
Manga engel ska producenter transporterar potatisen direkt fran falt, utan mellanlagring, till processindustrin.

Vill sestérregrossister
Idag finns ca 1000 sméf6retag som sysslar med sortering, tvattning och packning av potatisi Sverige. Jamfor vi med
England (10 ggr Sveriges befolkning) agerar dar 20 stora grossist- och producentorganisationer. Jamfor vi med vara
grannar har Norge 4, Danmark 8 och Finland 6 aktorer. Den genomsnittlige danske potatisodiaren & 10 ggr stérreén sin
svenska kollega. Dan tycker att den svenske bonden fortfarande har ett starkt producentténkande medan den danske och
engel ske odlaren agerar mer som entreprendr. Pa fragan om vad néringen kan gora for att lyftafram potatisen svarar Dan
att odlaren och handlaren méaste séttasig i sammabét. — Vi kan inte ro runt var for sig omvi vill se konsumenten hitta
tillbakstill potatishyllan. Dan Berntsson 0346-93345, www.potatisinfo.com

Matprofilering mot barn

Finns det ménne en efterfragan for barnmat baserad pa regionalt odlade och féradlade produkter?
Eventuellt i en kombination med ekologisk och ndrproducerat. Borde halléndsk regionalt producerad
barnmat kunna erbjuda ett mervarde som kan erbjuda kunden trygghet och en smakupplevelse,
tillsammans med en stark identitet. Nagot for dig?

Agroeating —en epok som kommer igen

En ”hemma-hos-kéansla’ slér ofta hogre an ett traditionellt restaurangbesok. Middagar som serveras pa
gardar vaxer i popularitet i Europa. Stolta husmodrar lagar, beréttar och erbjuder maltider

med karaktar!

Gainte miste om ndgra godbitar. L&s mer under de 6vriga avsnitten (Upplevelsenédring, Skog, Entreprenad, Hast, Affarsutveckling).
" Afféarsutveckling - Stéd” berér samtliga branscher!

* = Lashelaartikeln i HS Tidskrift eller pa natet www.hshalland.net - Landsbygdsutveckling — | déarkiv

# = Kursen/resan finansieras av Lansstyrel sens Lantbruksprogram. Deltagaren betalar for fértaring och ev. boende

HushalIningsséllskapet, LillaBodlid, Eldsberga. tel 035-465 22. magdal ena.petersson@hs.halland.net




