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"Bonden pa krogen”

Fredag kvall 14/10 tr&ffar du manga andra bonder
pa hallandska krogar. Vart de gér vet LRF-exp.
0346-716962. PS. Glom inte att fraga varifran
révarorna kommer!

Hjuleberg lockade vilt

Hela 1700 (1) besbkare tog tillfallet i akt att
uppleva en val sammansatt mix av information,
smakupplevelser och aktiviteter paVildsvins-
dagen den 10/9. Vi ser fram emot en fortséttning!
Hérligafoton hittar du pawww.viltsvinklubben.se

Brasaftnar - mord & mystik

Vem var egentligen Bockstensmannen? Lyssna pa
den spannande mordgéatan ur var hallandska
historiafredag 14/10 kl.19. Mat + mystik +
musik: 295 kr. Michael Svensson (0340-36057)
som driver Akulla Friluftsgérd i Varbergsinland,
kopplar greppet om paketering och menar att har
finns mycket mer att géral www.akulla.nu

Aktivitet for hast eller not #

1. Hastjuridik — vad géller vid kop, forsdljning och
uthyrning av hast? 5/10 k1.18.30 pA LST i V&xjo.
2. Studieresa for notkottsproducenter till
Schlesvig-Holstein (19-22/10) med bestk hos
kottproducenter som kompletterar sin produktion
med gardsforsaljning. Anm. LST Kronoberg 0470-86319

Rotfrukter - underjordens lackerheter

Lét dig inspireras av morgondagens industrirétter,
rotfrukt som smakséttare i nyarétter, giftermalet
mellan rotsak och dryck, rotfrukter i bakverk och
desserter m.m. Se utstéllning med bl.a. 25 sorters
pepparrot. Symposiet, 2/11 kl. 8.30-16.30 pa
Alnarp, vander sig till branschfolk inom
restaurang, bageri, dryckesverksamhet,

livsmede sproduktion och férédling. Pris: 800 kr.
Anm/info: 040-496645, www.skga.nu.
Skanelandska Gastronomiska Akademien.

LANDSBYGDSUTVECKLING

Konferenskundens behov?

Hur ser morgondagens konferensgést ut? Pa vilket
sétt kan vi tillgodose deras behov? | varje
kommun véjs 5-10 anléggningar (stora/ mindre)
ut som ska deltai marknadsundersokning
"Konferensgasten som kund”. - Har du intresse av
att deltai undersokningen som utférs av Kairos
Future sa kontakta din Turistbyra snarast, manar
Goran Jonsson (035-179815) pa Region Halland.

Re-enactment = historieturism

Pa &rsdagen (20/10) av Axtornasaget (&r 1565)
sker visning av dagféltet. — Vi vill skapa
uppmarksamhet kring platsen och badda fér de
"event” och utgtdlIningar som planeras hdsten
2006. Missainte starten av Axtorna
Historiesallskap som bildas 4/10 kl. 19.00 pa
Sydkrafthuset, Atrafors. Info: 0346-40513,
www.ekomuseum.se

Rakna pa gardens maskinpark #

Funderar du pa att starta verksamhet som maskin-
hallare? Kursen i maskinekonomi kan ge
underlag for rétt bedut: Vi gor berdkningar av
maskinkostnader, ser pa aternativ och nya former
av samarbete. Totalt 4 tillfallen: tisd /11, 8/11,
15/11, 22/11, kl. 9.00-12.00 pa Falkenbergsmotet.

Anm: 035-132000. Info: Tomas Riberth 0346- 48448.
Lansstyrelsen, LRF, HushalIningssall skapet,
Hallands Maskinhallares Férening

Vad hénder i HastHalland?*

Finns det nagra tavlingar i helgen som vi kan &a
och titta pa? Var kan jag semestra med tillgang till
egen hast? Hur bér jag mig & vid nybygge av
stallet? Det &r tankt att Hastcentrum Halland ska
fungera som en plattform for samverkan,
marknadsféring, kunskapsspridning och
opinionsbildning. Den ska finnas som en lank
mellan enskilda hasthéllare, kunder,
offentligenheten och bedlutsfattare. L&s mer om
hur den fysiskt och virtuellt & tankt att fungera.
Info: Elisabet Falkhaven HS 035-46500.



"Livsmedel som smakar och gér gott”
Sarimner & namnet pa en traditionell ide- och
kunskapsméssa i Jamtland som pagar 28-30/10.
A. Kortseminarier: Framtidens bréd av forntidens
s&d, Alternativa sotningsmede i barforédling,
Gérdsnéra dakt, Maskiner/utrustning for hant-
verksméssig produktion, Inne med choklad, EU:s
nya hygienférordning, Sa n&r manin i detaljhandeln
B. Tvadagarskurser: Y stning, Chark av varmdlakt,
Baka pa surdeg, Karamell-tillverkning och
marmeladkok, Glass- & sorbet tillverkning.
Nationellt mésterskap i hantverksméssig
livsmedelsforadling i kategorier: ost, korv &
chark, sylt & marmelad, brod, dryck och
inléggningar. Pris: 650 kr + moms for seminarier. L&s
mer: www.eldrimner.com/Sarimner, info: 063-147358.
Bussar avgar fran fleralan — 6nskar du plats?

En kock i ditt kok!#

Som ett led i foretagsutveckling av nya produkter,
tillredningssétt, recept, kryddning o.s.v. har nu
som livsmedels- och révaruproducenter majlighet
att farad av en professionell kock. Tatillfalet i
akt att fain helt nya”6gon” som ser padin
produkt eller matrétt, ditt kok eller berednings-
lokal. Eva Hessal (035-46508) och AK Hamilton
(070-5349063) koordinerar den hallandske kock
som passar ditt behov. Max 3 tim/foretag.

Olands Skordefest 29/9 — 2/10

Njut, dverraskas, varva ner, skorda, smakal
Inspireras av féretag och arrangemang som tex..
1. Spokgarden pa Johanssons Pumpkin Farm i
Arontorp. Sevérdighet for vuxna/barn. 0708-72329
2. Havtornskafét erbjuder foradlade produkter
sasom chutney, marinader, senap och andra
kryddstarka varor. Njut av matrétter, tartor och
bréd av havtorn. Klockargérdens K6k 0485-41446.
3. L&dja snickarmagasin. www.designmaker.se
Info: 0485-77020 eller |4s mer pA www.skordefest.nu

Hastforetagande - budget och kalkyl #
Lér dig mer om de forutsditningar som kréavs for
ett seriost och [6nsamt féretagande. Nu lagger vi
vikten pa budgetering, kalkylering och
framtagning av afférsplan. Onsdagar kl. 17-21:
Hamstad 9/11, Varberg 16/11, K-backa 23/11.
Plats meddelas senare. Info: Karin Lundqvist,
LRF Konsult 0300-566653

Lar dig konsten att férhandla #

Hang med pa 3-dagarskursen i férhandlingsteknik
for kvinnligajord- och skogsbrukare som startat
kompletterande verksamhet.

17/10: kommunikation och paverkan, relationens
betydelse, strategier, personlighetens inverkan.
7/11: Fortroendeplattformens betydelse, logisk
struktur, argumentation, avslutsmetoder.

19/11: "Vinn-Vinn" metoden, invandnings-
behandling, uppréttande av |1angsiktiga relationer.
KI. 18.30- 21.30 pa L arcentrum (Lantmannag.)
Laholm. Anm. 0430-15600. Info: Marianne
Jamtséter, Lokalt resurscentrum 0430-26525.

Kursintyg efter kurs i HACCP #

Steg 2: Kursen vénder sig till foretagare med
grundléggande kunskaper i livsmede shygien.

Vi g& igenom produktsakerhetssystemet HACCP
(Hazard Analysis Critical Control Point) och
deltagarna formar HACCP-plan for ditt foretag.
Totalt tretillfdlen: Onsdag 2, 9 och 16 november
kl. 13.00-17.00 Vinbergs bygdegard + G:la
Mejeriets Gardhandel. Info: Helena Lans, LST 035-

132256. www.livstek.se PS. Nagra platser finns kvar
pa steg 1: Livsmedelshygienkurs (4 + 11/11) i Laholm

Beredning av farskinn

Vad behover jag tanka pa vid dakt och
handhavande av skinn? Vilka produkter

efterfrégar kunden? La mer om beredning och
marknad pa studiebesoket 4/10 till Tranas Skinn-
beredning. Anm.Birgit Fag HS Jonkdping 036-398870

Lar om kundens kOpbeteende #

Vad gor dinavaror attraktiva? Lar dig mer om att
tilldmpa omvérldsbevakning och trendanalys for
din egen marknad. Insup kunskap om
marknadsféring, produktutveckling och
forpackningsdesign pa 2-dagarskursen som gesi
Skane (10-11/11) och Kamar (1-2/11).
Intresserade kontaktar Helena Lans, LST 035-132256.

Lar mer av den tyske bonden #

Pa studieresan till norra Tyskland 16-19/10
besoker vi mindre ysterier, bagerier, dakt-,
styckning- och charkféretag som jobbar med
direktforsajning. Lyssna pa hur landsbygds-
foretag skapar mervarden och nér sina kunder.
Info: Herman Leggeddr, HS Kalmar, 0480-15676.

E-post: magdalena.petersson@hs.halland.net
Tel 035-465 22. Fax 465 29.
Hushallningssallskapet, Lilla:Béslid, 310 31 Eldsberga
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Hander i Falkenbergs inland

1. " Att leva och utvecklas i skuggan av ett
flaggskepp”. Lar mer om hur turistdestinationer
utvecklas och hur det vérderas ibland foretagare.
13/10 kl. 19.00 i Géllareds bygdegérd.

2. " Tréff for foretagare i inlandet”. Passa pa att
ventilera dina spérsmal och behov med
kommunalrédet, Falkenbergs Néringsréd,
Foretagarna, ALMI, landsbygdsutvecklare och
naringdivschefen 15/11 i Krogsereds bygdegard
kl1.19.00. Anm. Inger Karlsson 0346— 885303

Tre grona specialare #

1. Grundkurs " féradling av havtorn” 11/10

i Brdanda. 2. "Foradling, inldggningar och
konservering av sparris’18/10 i Skdvde.

3. "Allergimat for caféer” 2+3/11 1 Stora Hoga.
Kursledare/info: Kirsten Jensen 070-57153351,
Lansstyrelsen V. Gétaland. Info/anm. www.o.Ist.se

MC-akaren som kund #

Alltfler ser "knutten” som en intressant malgrupp.
Faeninblick i hur deras 6nskema och behov ser
ut! Tisdag 8 november ki. 19.00 pa Godisbutiken i
Tjarby i Laholm. Inbjudan riktar sig till turist-
foretagare med intresse att bredda/inriktasin
verksamhet mot MC-kare.

S4 ser véra onskemd ut
- parkering, mat, boende, vagval, til, prisniva
Stellan Suresson, Old Knutters Halmstad/Laholm

PAa2 hjul i Vastgotal andet
- ett gemensamt grepp for att na M C-akare
Mariah Trofast, www.touringsweden.com

Sa arbetar vi. Satillmétesgar vi deras behov.
Erfarenheter av foretagare som satsat pa bl.a. Mc-café

Vi ser mgjligheter!
Monica Fransson, Laholms Turistbyra

Anm.: LST 035-132000. Info: Magdalena 035-46522,
Fam. Henningsson 0430-70048, www.godispal andet.se,
Region Halland, Laholms Turistbyra, LRF
Lansstyrelsen, Hushall ningssill skapet

Leta tryffel pa Gotland #

Under tvadagar (7-8/11) gor du besok patryffelodling,
gardsmejerier, charkuterier, frukt/ barforadling och
vinodling. Gute chark, Gute vingard, Lillakre Present,
Meny Gotland m.fl. finns med pa besokslistan. Info:
CamillaBlomgyist, LST Kamar, 0480-82251

Energi for kyrka och bygdegard #
Seminariet vander sig till forvaltare for kyrkliga
samfund och bygdegardsféreningar.

Fredag 7 oktober, kl. 9.00-14.00 i Asige
bygdegéard, Falkenberg

-Hallbara |6sningar med omsorg om kulturvarden
-Narvarme: effektivt och miljovanligt
-Bygdegardeni Koinge, ett lyckat exempel
-Framtida energitjanster (Farmartjanst)
-Off-ROT, statligt stod for energiomstalning
Bioenergiméassan i Sldinge 6ppnar kl. 14.00.
Anm/info. 0346-14331. Greenhouse, Falkenbergs-och
Sléinge Lantman, Studieférbundet Vuxenskolan, LRF

Ar du intresserad att f& ut mer?

— mjdlk, kott, potatis, gronsaker

Om du har behov av att 6ka din kompetens inom:

- Smaskalig dakt, hantering av kott och
tillverkning av charkprodukter.
Framstallning av mjolksyrejasta produkter
(rotfrukt, gronsak, svamp m.m.)
Torkning, saltning, rokning, fermentering,
syrning. ” Sk gammalt och skapa nytt” .
Tillverkning av ost och andra mejeriprodukter.
Nya metoder och angreppsséit som kan hoja
vardet av potatisen.

...S&hor garnaav dig! Helena LansL ST 035-132000
eller Magdalena HS 035-46522.

Lar dig satta pris pa din tjanst! #
Foretagaren funderar en hel del runt 8mnet
prissdttning. Du kanske & en av dem.
Utbildningen, mandag 14 november ki. 8.30-
16.00 pa Stakabergs Gard i Holm, vander sig till
foretag inom upplevelsendring (turism-, mat-,
jakt-, fiske-, hast-, aktivitets-, konferens-). Mindre
anl&ggningar som drivit verksamhet i minst 1-2 &.
- hur f&r jag kunden att acceptera mitt pris?

- vad gor min tjanst konkurrenskraftig

- hur kan jag justera priset?

- hur upplever kunden priset?

Vi tar ocksaupp " prispolicy” som ar bruklig bland
kollegor. Hur agerar andra féretagare med t.ex.
bekréaftel seforfarande, forinbetal ning, avbokningar?
Studiebestk pa Susegardens Lerduveskytte
(cakl.16.30-17.15) dér Carl Tham beréttar hur
han arbetar med sin prisséttning. Anm. LST 035-
132000. Info: Magdalena 035-46522, Fam. Karlsson

0703-356352, www.stakaberg.se
Hushallningssillskapet, Lansstyrelsen, Region Halland, LRF

E-post: magdalena.petersson@hs.halland.net
Tel 035-465 22. Fax 465 29.
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Besok 4 traforetag #

M6t driftiga foretagare som satsar pa traforadling
i olikaformer! Studiebestken passar sigare,
hantverkare och skogségare med ambition av
vidare foradling. Mandag 7 november

Kl. 9.00- ca.16.00 i Kungsbacka kommun.

" K4 arbetar vart foretag med produktutveckling,

mar knadsforing, kundkontakter ...”

” S bibehdller jag en relation med de stora kunderna”
” Vi gér alltmer mot att méta marknadens behov av...”

DS-snickeri i Asa (kl. 9.00-10.15)
Lantbruksftretaget som idag &r ett inredningssnickeri.
Nisch: butiksinredning och receptionsdiskar med hog
teknisk nivd Dan Samuelsson har 2-3 anstallda.

Séitinge Tra & Textil HB i Fjaras
Ulrik Schau driver finsnickeri samt utfor hantverksjobb
at bl.a. Sveriges Fastighetsverk. 2-4 anstéllda

Lillevra Sag i Idala (k. 13.30-14.15)

Tillverkar bl.a. gravmaskinmattor. Lennart
Hermansson delger tankar om lite annorlunda sétt att
tanka som kan appliceras dven p& mindre traforetag.

Frillesds Hyvleri o Travaruaffar AB
Vi besoker byggshopen och hyvleriet dar de bl.a.
producerar lister. Hos Urban Hedman finns 5 anstéllda.

Mjlighet till sam&kning fr. Halmstad, Varberg. Lunch
pa Skérs gard i Gallinge. Anm. LST 035-132000.

Skicka efter program frén Magdal ena 035-46522.
Smaségarna, LRF, LST, HS, Léftadalens Ekonomiservice

Pressar appelskérd

Varje helg mustas det nu p& AJs Musteri i
Stamnared. Druvpressen kommer fran Osterrike.
Forutom dpplen pressas péron, rabarber, rodbetor
och mordtter. Kunderna kommer framst frén norra
Halland.- Sydhallanningen verkar akatill
nordvéstra Skane med sin frukt, menar Per-Inge
och Ann-Louise Johansson (0340-32147). De
vidareforadlar aven till saft, gelé och ppelgldgg.
Iden startade da deras dotter fick allergi mot
konserveringsmedel i kopsaften.

Starta musteri? #

Har kommer en kurs for dig som funderar pa att
starta nagon typ av mindre musteri. Tid: 3/10 ki.
9.00-16.00. Plats: Erikdund Hotell, Angelholm.,
Besok pa Kullabygdens Musteri. Anm/info: Eva
Rolander 044-252286, L ansstyrelsen Skane.

Besok en mobil mustindustri #

Folj med pa studieresa till Danmark 11/10 (cakl.
7.00-18.00) och spana pa en andelsigd mobil
musterianldggning. Vi bestker &ven must- och
cidergppel odlingar samt en cidertillverkare.

Info: Helena Ullmark 0417-26266.

Lyft fram potatisen*

- Vi kan jamfora potatisodling med vinodling.
Jordménen, de olika sorterna och odlaren §av
avgor vilken kvalitet det blir, menar Dan
Berntsson, som hoppas pa en klassificering
liknande vinernas Grand Cru. Hur kan vi pa andra
sétt foradlingsvardet? Med vilka fler metoder kan
vi "ladda’ révaran? Sitter du inne med kreativa
fordag paidéer, projekt eler forskningsrén som
gar att omsitta i praktiken for att oka fortjansten
for (hallandska) odlare, foradlare och upplevel se-
fOretag? Ring Dan Berntsson, L angas 0346-93345
eller Anna-Karin Hamilton, Eldsberga 070-5349063.

Nya affarsmojligheter for kndlen

Nu startar vi artikelserien " Lyft fram potatisen” i
HushalIningssall skapets Tidskrift. Syftet &r att
sprida idéer (produkt eler tjanst) som kan dka
fortjansten for odlare, foradlare och

upplevel seforetag. Vakommen att bista med
artiklar, notiser eller fordag painnehal.
Redaktdr/Magdal ena 035-46522

Nya sétt att &ta majs*

Nu &r den mogen. Det &r 5:e &ret som familjen
Strémberg odlar (1 ha) majs. Priset & 3 kr/kolv (ca 12
kr/kg) men annarsar "5 st for 20 kr” & mer brukligt
bland andra odlare. | & har de arbetat mer aktivt med
forsaljningen och bl.a. deltagit pA marknader i Vaxtorp
och Bjuv. Johan tipsar om ”Knallekalendern” som
samlat marknadstillféllen som erbjuds. - Majs ar god
att fritera, grillaoch som tillbehdr inlagd i vitlok, olja
och chili, menar Anette som kan rekommenderar
amerikanska kokbdcker for ytterligare inspiration.
Anette, Johan Strémberg, Tjérby, Laholm 0430-19077

Utbetalning av Projektstdd (LBU)

Tidigare har vi meddelat att det nationella budgettaket
inte medgav fler utbetalning detta aret, men senaste
info pekar paett ytterligaretillfalle som blir den 16/12.
Rekvisitionen skavara hos Lansstyrel sen senast den 1
november hélsar Margareta Wijkmark (035-132261).

# = Deltagarna betalar kaffe, mat och ev. logi. Lansstyrelsen
(K2-meddl) finansierar 6vrig kurskostnad.
* = Lasmer i HSTidskrift nr 7 alt. www.hs.halland.net/idearkiv
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