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Hallands nordligaste gar dsbutik*

Till Godebergs gardsbutik utanfor Lindome kommer 200-250 kunder varje vecka och
genomsnittskunden handlar for ca 250-300 kr. Slakteriet levererar helfall som sedan familjen
Andersson styckar. Forsaljningsvolymen, varje vecka, brukar ligga pa 1-2 nét och 5-6 grisar.
Kav och lamm sdjs framst pa hosten. Forsaljningskurvan foljer grillsasongen: Grilladan
med revben, karré, flintastek, flask och kotlett (10 kg - “42 kr/kg) samt (10-20 kg:s) nétladan
innehdllande bl.a. hogrev, fransyska och fars. Nagot av en specialitet &r grillskivor. — Fore
marineringen kor jag flaskkottet genom en ”mangel” som sonderdelar kottradarna, beréttar
Gun-Britt. | hyllorna finns ogt, oljor, sylt fran andralan, gronsaker fran bl.a. Mattias Odlingar
i Fjaras och delar av Mostorps sortiment. Serviceinriktade och pdlitliga leverantorer & guld
vardafor dem.— Jag har tidigare haft idéer pa att sdljafardigmat men tiden har inte funnits,
menar Gun-Britt Andersson (031-992314) som driver Godebergs gard tillsammans med
maken Dag. - Vi saufdr garna produkter som kunden inte hittar i de vanliga butikerna.
Kryddor och brdd vore intressant i deras sortiment.

Mj6lken foradlas pa egna crepériet

Magnus och Annica & mjdlkbénder som Gppnade ” Bondens créperie och lanthandel” vid Goéta kandl i
Soderkdping. | manga & funderade de pa hur de skulle utveckla sitt jordbruksforetag och att nu foradla révarorna,
mjolk och vete, kanns helt rétt. - Gar det riktigt bra réknar vi med en dgang pa 400 liter mjolk per dag vilket &
den maximala mjlkvolym som vi klarar av att pastorisera, beréttar Magnus. Med sdpkarra och gardsmjolktank
transporteras mjolken fran garden till crepériet dar pastoriseringen sker. Mjolken anvandsi
pannkakstillverkningen men sdljs aen i 10svikt dver disk. — Vi sdljer den ur tappkran i gammeldags mj6lkkannor.
De réknar med att crepériet ska borja ge vinst om 3 &. Den berdknade omszttningen per & &r ca 3 miljoner
(L:adret undantaget). Rorliga kostnader ligger pa 2 miljoner och de fasta ca 250.000 kr per &. 0121-10542,
www.bondenscreperie.se

Vassar e som producent! #
Nu planeras kursverksamhet for smaskaliga livsmedel sproducenter i host bl.a.:
Grundlgggande livsmedel shygien (sep)
HCCP (nov)
Produktutveckling (okt)
Logistik
Om och var de forlaggs avgor foretagarna. Info: Helena Lans LST 035-132256.
Arrangerasi samverkan mellan Lansstyrelsen, LRF, MatHalland, HS m.fl. .

Kop en [6pmeter potatis

Stjernarps gods utanfor Eldsberga odlar varje & 50 ha potatis. — Vart nya koncept passar dem
som inte har négon egen odlingdott, menar Anna Karin Hamilton (0705-49063), och menar
att detta & ett sétt for odlarna att marknadsféra potatis och skapaintresse for produkten. Folk
erbjods att kopa x antal 16pmeter i en potatisrad — de fick sdtta sin egen potatis Ett 20-tal
blivande potatisodlare " nappade’ och fick information om potatisodling. Nagon gav bort det
som 60-arspresent, en annan valde att gora det som en aktivitet tillsammans med sina barn-
barn, berédttar hon. De kunde véja mellan fem nya sorter och populérast var Amadine.
Skotseln skots sedan av garden. 1 kr 16pmeter - ca 3 kr/kg potatis. Den 11 september & det

" upptagningsfest” med jippon och kockar som tillreder kndlen. Kul ide!




Studieresai Ostergétland #
- for varande och blivande smaskaliga livsmedel sforeta.
Méndag 29 + Tisdag 30 augusti. Kunskapsutbyte - passa patillfalet att métaandrai din bransch. Tatillfalet i akt
at skaffa uppdag till nya produktideer och marknadsfdringsgrepp.
Tvafullspackade dagar med besok pa
Brostorps gard
Stebbarps Gardsprodukter
Boxholm Ost AB
Hotell Lugnal andet
Hargsodlarna
Stein - Méardens Foradlade Vilt & Fiske
Ydre Kott
Start fr. H-stad 29/9 kl. 8.00, tillbaks H-stad 30/9 ca kl.20.00. Anm./info: Eva Hessel, HS Halland (035-46508).
Samverkan med Regiona Matkultur Ostergétland. Deltagare betalar enbart for fortaring och évernattning.

Glutenfria gardsbagerl tar nast steg
Foretaget vaxer och Ove hdller pa att avveckla sin kottproduktion for att bli bagare istéllet. Bagarstugan i Vainge,

som vi skrivit om tidigare, breddar sitt sortiment och i julas introducerades bl.a. glutenfria lussekattor och
pepparkakor. | takt med att allergikernablir fler 6kar deras marknad. Pizzabottnar, tunnbréd, mat- och kaffebrodet
levererastill helalanet och sdljstill bl.a. ICA, Varbergs- och Fakenbergs kommun samt mindre regionaa
bagerier. Lantbruksforetaget har nu aven en anstélld. Gun och Jan-Ove Johansson, Varberg 0340-32255

Se och smaka pa Smaland

| de nya broschyrerna hittar du gardsbutiker, lantkaféer och vardshus som finns att upplevai grannlanen:

1. Jonkdping bl.a. §oarps Rokeri, Rudenstams Bar & Fruktodling, Speltboden AB, Wivicas kryddbod,
Kréaftspecidisten, Hoglandets honung

2. Kronoberg bl.a. Lammet och bridet, Klockaregardens Tradgardsbutik, Alvesta Kalkon, Karrsjogard Musteri,
Tassemarkens ekologiska, Brokhult lantagg, Saluhallen Smétt & Gott i Unnaryd

3. Kamar bl.a Arontorps barodling, Lisas promenadcafe, timmernabbens karamellfabrik, Laxbo Lantkok,
Laxboa, Boa Vilthandel, Solmarka Gardsbageri.

Skicka efter kartorna fran HS Kalmar: 0480-15670 alt. info.h@hush.se

” Sanningen om potatis’

Lyft bredda och fordjupa " parans’ vérld gor symposiet som halls den 13/10 i Stockholm:
Potatis, en ndringsfysiologisk hederskndl
Potatisodlarens vedermddor
Hur man lagar till potatis — fran rent potatismjol i pasen till feta chipsi fritosen
Spritens katedral er — potati sbrénnerierna som byggnadsverk
Potatis pa scenen — kndlar jag mott

Inspl reras av upplagg och program: www.svls.se (under dvrigt/Konst Lakekonst).

Kanske delar av kan ge uppslag aven fér potatidanet halland?

Vi soker foretag for designprojekt!
Designaret 2005. Det kan ses som en ” live” -kompetensutveckling i design och ett sétt att engagera sina
medarbetare i utvecklingen. Projekt kan startas omgaende efter Gverenskommelse mellan projektledare, foretag
och medverkande designer. Profilen bér matcha foljande kriterier:

» Smatill medelstora foretag

* Tillverkande- éler tjansteproducerande foretag

« Foretagen bor inte idag ha samarbete med négot designforetag

* Foretaget skall vara berett att avsétta ca 10 timmar for projektet

Info: Elver Apell 046- 2868740



Gotlandska godbitar — Gransover skridande gutar

Det & tur att de finns. Foretagarna som vagar lite utdver det vanligal

- Edmunds Gard: Foradlar biffrasdjur och salufor kott, hamburgare, pytt i panna, grillspett, térnat kott och
kéttbullar. Sdljer aven tryffelsmor och arrangerar hofester! 0498-50781, www.gjmunds.se
Widegrens Gard sidljer forutom morétter aven KRAV-markt vegetabilisk fardigmat.
www.widegrens.se, 0498-54080
Labans Kvarn: odlaren som kopte en kvarn for att foradla sin spannmal, byggde darefter bageri i htnshuset
och sdljer numera KRAV-godkand gotlandsimpa, dinkelbréd, saffranspannkaka.
www.matongotland.se, 0498-497622
Gute Chark tillverkar lammchorizo och lammburgare, 0498-241950
Krusmyntagarden — ort- och kryddshop, odling, Internetbutik, restaurang. www.krusmynta.se
Gute Vingard har odling, vineri, brénneri, provning m.m. 0498-487161, www.gutevin.se
Ryftes Gronsaker (0498-36060) odlar, paketerar och sdljer rotfrukter, |0k, potatis. De odlar §dva pa 100 ha
men har &ven ett 10-tal utvalda odlare andutna som bidrar med ytterligare 200 ha. Ryftes erbjuder ocksa
skalade, forpackade produkter. Norra Europas modernaste smaskaliga packeri! www.ryftes.se
Gotlandsagg - Magnus Bolin (0498-291060) har byggt upp ett packeri och skéter administration, fakturering
och sdljarbetet 8t Lokalpackarna (totalt 5 packerier i landet) som drivs av lokala dggproducenter.
Landets | CA-handlare kan pa sa sétt erbjuda sina kunder lokala &gg.
Trakumla Rom Gotland Whiskey AB. Pa Danielssons gard, f.d. mjolkproducenter, produceras nu rom av
sockerbetor, www.trakumla.se, 0498-266430
Fler gardsbutiker och foradlare hittar du pa www.culinary-heritage.com//gotland

Kan geett brett praktiskt kunnande

LivsTek, som har sitt site pa Gotland arbetar, férutom med att ge en méngd kurser i bl.a. produktutveckling och
HACCP, med att praktiskt hjapa foretag att utveckla produkter, hitta ratt utrustning, infora kvalitetssystem och fa
in sina produkter i butik. - For att fa fler manniskor att kdpa ar det viktigt att titta pa sin produkt ur manga
aspekter, menar VD Susanne Welin-Berger (0498-202880) som raknar upp smak, design pa forpackning, logistik
till kund, vem som & min kund, vad ska min produkt kosta, vilken upplevelse vill jag ge min kund etc. Ska man
kunnata mer betalt maste man jobba med kvalitet och kunna visa det for kunden. LivsTek har en
produktutvecklingslokal man kallar "Matverkstan” i vilken foretagare kan tillverka och testa sina produkter pa
marknaden innan de investerar hemma. LivsTek vander sig till sma och medelstora livsmedelsféretag, nystartade
och personer med idéer kring att startainom livsmedel sproduktion. - Vi stéttar foretag i helalandet och sdledes
har hallanningar mojlighet att fa kurser pa hemmaplan eller testa sin produktion i Matverkstan, fa hjap med
teknikutveckling och 6vrig affarsutveckling. Prenumerera pa deras kostnadsfria nyhetsbrev - anma dig pa
www.livstek.se

Lamm + Trédgérd )
Familjen Mandelsmann driver sin gard i Rorum pa Osterlen med lammuppfddning, gronsaker och blommor pa
friland och i vaxthus (KRAV). Gardsbutik, café, kok, visning och kulturevenemang. www.mandelmann.se

Kan du erbjuda kréaftskiva?
Vilken typ av paketerbjudande kan du sdljatill foretag och privatpersoner med tema havs- eler ingokréftor.
Tillbehor? Till&ggstjanster? L&s mer i notis under " Fiske”.

Nagot annat gille?

Alagillen i Ahustrakten under augusti-september & en stor happening, och
tillikainkomstkala for foretagen. De erbjuder 5-7 rétter (luad, halmad, rokt,
soppa, kokt 0.s.v.) och arrangemangen genomforsi fiskebod med musikindag,
medverkan "fiskaren” som historieberéttare o.s.v. for 500-800 kr /pers. Skulle
inte vi i Halland kunna erbjuda nagot liknande - men med (helt) andra révaror!
Vi letar stdndigt nya grepp att forldnga sdsongen. Vi kan baratalax som
exempel t.ex. rokt, gravad, kokt, ra (sushi). Finns det ndgon som nappar?




” Guda Gott AB”

| juli sl&r Gudmundsgérden och Mostorp upp dorren for sin gemensamma butik pa Hantverksgatan i Hamstad.
Har kommer de att servera farska fardigrétter baserat pa gris- och notkétt. Vi ser fram emot denna spannande
satsning och samverkansform mellan véra kéttforetagare!

Tranbér soker kopare

Ar duintresserad av att kopa KRAV -odlade tranbar? Kan anvandas som de & eller forédladem vidaretill sylt,
juice, saft dler glass. — Vi har fyra olika tranbarssorter och levererar bade farska, torkade eller styckfrysta bér,
beréttar Mats Fondelius som driver Seglora bar utanfér Kinna. Foretaget salufor dessutom jétteblabar, bigarraer,
lingon, hallon, jordgubbar och havtorn. Nu @ven ny Internet-gardsbutik. 0320-92150, www.seglorabar.com

Cosmetic Food = nastatrend

"Den kosmetiska maten” & samlingsnamn for livsmedel som gor dig vacker eller har andra utvartes effekter. Det
finns livsmedel som pastas ge béttre hud eller har, vatten som ska ge vitare tander, yoghurt som ger persikohy och
godis som ger strélande 6gon. | djurfoder har vi sedan lange tillsatt ingredienser for mer glansande pas eler
starka ténder. Hur ser du pa dina produkter? Kan vi erbjuda ett mervarde som passar denna kommande trend?!

Bygga livsmedeldokal - hur gar man tillvaga?
Nu finns en handledning med medfdljande video som visar réd och déd fér den som funderar pa att bygga
foradlingskok/livsmedeldokal. Kontakta Berit Nordlander LST Skara, 0511-605832

Populér bi-odlarresatill Danmark

De genomfor med jamna mellanrum studieresor i/utanfor landet. Resan i augusti (3 dag) med besok pa bl.a
drottningbiodling, vaxfabrik, pollineringstjanst & dessvérre fullbokad men kontakta Kirsten Jensen
(070-57153351) pa Lansstyrelsen V Gétaland om du &r intresserad att delta pa kommande resa.

Smart mat till NK

Nyoppnade Delikatessbutiken pa NK i Géteborg erbjuder moderna och annorlunda maltidsl 6sningar for sina
kunder. Agare Heléne Gustafsson (031-7101288) letar kontakter till livsmedel sproducenter. — Jag vill garna ha
kontakt med producerar som tillverkar produkter med hog kulinarisk niva.

Méssai Kdln 9-12 oktober

Pa ANUGA-massan i Tyskland deltar 6100 utstéllare fran 90 lander. Har far man en brainsikt i vilka trender som
ror sig inom livsmedel somrédet " mat och dryck”. Méassan & uppdelad i 10 olika sektorer: kott — korv — kyckling,
fisk — skaldjur, fryst mat — glass, meeriprodukter, drycker, catering, brod — bageriprodukter, frukt — gront.
Hogskolan i Kristianstad arrangerar gemensam buss. Se program: www.hkr.se/clk. Pris: 4625 kr/pers.

Anm./info: Lars Nilsson, 044-203075. Massan: www.anuga.de

Ostroo Farfarm —tar jamna steg framat

- Varaframst kunder &r livsnjutare och dom som kan och vill betala for kvalitet och service,
beréttar Jeanette. Férutom henne géav och Kristian har foretaget nu tre heltidsanstdllda och
ytterligare ca sex timanstéllda. | & raknar vi med att komma upp i 30.000 bestkare och varje
ar kommer mangder av bussar. Sasongen startar till pask och haller i sig anda fram till jul.
Lammsafarin har sin hdgsasong i maj t.o.m. juli. Pa sommaren kommer gasterna framst till
Ostroo for att fika och shoppa och under hosten tar konferenser och lammslakt vid. Den nya
storre butiken och styckningsavdelning ger stérre svangrum for bade kunder och anstéllda.
Mer plats gor att vi kan utveckla fler charkprodukter och fa mer utrymme for nya
delikatesser. — Forrahosten borjade vi legodakta nét och lamm en dag i veckan, séger
Krigtian, som menar att i man av tid finns det utrymme for mer legoslakt. | & ska aven ett
nytt farhus sta klart. Foretaget vaxer men kanske allra mest & det kéttboden och
konferenshiten, menar familjen Carlsson. 0340-45036, www.ostroofarfarm.com




Delikatesschips fran Laholm

Forédlingen sker i Laholm och foretaget sysselsétter 4 personer. Totat anvands ca 600 ton potatis som till stérsta
delen kommer frén ekologist odlad Saturna. Laholms Chips AB drivs sedan 5 & av Bo Albjar: - Att tafram nya
smaker och produkter jobbar vi delvis §&dva med men vi tar ocksa hjalp av Hogskolan i Halmstad. Hogskolan har
varit viktiga for oss nédr det galler produktutveckling, logistik och som ett bollplank nér vi behtvt nyaidéer. Den
lokala marknaden stracker sig frén Angelholm till Varberg. - Véra basta forsaljningskanal & dock Coop som
genom ett centralt avtal distribuera néstan halva produktionen till sina butiker, menar han. | den tuffa
konkurrensen med de stora chipsproducenterna och framfér allt "de egna varumérkena' klarar vi inte att
konkurrera med priset utan maste ge konsumenten nagot béttre och godare. | framtiden kommer vi att jobba mer
med sma férpackningar som innehdller nya smaker och nya ravaror bl.a. rodbeta, palsternacka och rotselleri.
0430-13440, www.laholmschips.com

Nya medlemmar i Culinary Heritage

Broschyren ligger klar for spridning. Ingér gor 18 producenter/gardsbutiker och
16 restauranger. Ny producent & Skoga Gardsmejeri som ligger utanfor Frillesds
och nya restauranger som garnactillreder regionalaravaror & bl.a. Varbergs
Kurort, Pensionat Frillesberg och vardshuset Hwitan.— Vi vill garnafa med fler
producenter som kan erbjuda hallandska specialiteter och révaror, menar Eva
Hessel HS som kvalitetssdkrar foretagen. Ulf Moller/Stefan Holmstrom ansvarar
for bedomningen av restaurangerna. Broschyr finns pa turistbyran alt. ring Region
Haland 035-179800. www.culinary-heritage.com

Logistikplats runt Halmstad

Bo sitter, tillsammans med Gudmundsgarden, Ugglarps Gront och Tiraholms Fisk, som foretagsrepresentant i
referensgruppen for MatHalland dér logistikfragan & en standig fraga pa dagordningen. - For den som &r
intresserad av transportsamverkan abonnerar vi pa Laholmschips en bil som levererar i Halmstadtrakten. Finns
det produkter som passar kan det vara majligt att forlanga eller vidga rundan, meddelar han (se ovan)

Bondens egen marknad — startade den 23 juli
....och fortsétter 13 och 27 augusti, 10 samt 24 september. Lordagar kl.10-14 pa Slottsbrokajen i Halmstad.

Du som vill prova denna marknadsarena kontaktar projektledare AnnaKarin Hamilton (070-5349063),
www.bondensmarknad.se/halmstad.

Géarnafler "minigrossister”

Forpackningar &r ett maste men sillan behGver ett landsbygdsforetag en hel pall i taget. Manga behdver
insatsvaror sasom t.ex. socker, mjol, pektin och férpackningar, men kanske inte en hel pall. — Vi skulle behtva
"minigrossister” dvs. foretag som koper in processhj@lpmedel i storpack och sedan sdljer dem i mindre portioner,
tycker Kirsten Jensen som jobbar som Frukt- och Bérkonsulent pa Lansstyrelsen (070-57153351). John Eliasson i
Ljungskile (0522-23052) och Carina Frid i Tidaholm (0502-10831) &r intresserade av att sélja socker, mj6l och
forpackning. Jim Axelsson i Fjdlbacka (0525-30030) &r intresserad av att sélja forpackningar. Hur ser intresset ut
for att bli en liknande halléndsk " minigrossist”?

Konsumentfor packar kott *

Fyralantbrukare i sodra Ostergétiand driver varumérket Y dre kétt. | deras nya lokaler konsumentforpackas Kott i
trag for att levereras rétt in i butik. Hamburgarna siljer bra och de engageras ofta pa olika tillstélIningar som
grillmastare, dér de serverar bl.a. entrecote. Nasta produkt de kommer att salufora bli kéttbullar.

Vill du utveckla nya recepturer?

Eva Hessdl, kostkonsult pa Hushdl Iningssall skapet (035-46508) stimulerar och ger idéer pa nya hallandska
produkter som landsbygdsforetag kan utveckla bl.a. pepparrotssill, pepparrotsost, gronkals-pesto, fladersylt,
rodbetschips. Soker du nyaidéer for andrardvaror sa dagarnaen signal.

Detaljer av kott
Styckade detaljer av lamm och kalv samt getost efterfragas av restauranger i Halmstad, beréttar Eva Hessel
som gérna koordinera dig vidare till rétt krog.



Fiskrokeri sommartid saknas
- | andralén och lander vaxer det upp smarokerier [angs med kusterna, menar Eva Hessel, som & dvertygad om
at det finns afféarsméjligheter for fler aven i Halland.

Hjalp att forverkliga din produktidé

- Produkttaviing for forsta och andra generationensinvandrare

Nu efterlyses nytankare till Mickelsmass pa Varbergs Fastning den 1-2 oktober. Med motto " dar hallandska
révaror & basen och mattraditioner/kryddningar fran andra kulturer & spetsen”. Deltagarnakan bl.a. tavlai
kategorierna; ost, korv & chark, fisk, sylt & marmelad, bréd, gronsaks- & sllinlaggningar, dryck. Vill du vara
med och tévla eller vet ndgon som vara lamplig att kontakta s bestdll tévlingsregler fran Gert Erlandsson
MatHalland 035-179822. Anm. senast 1/9.

Vilkakrav stéllsfor att serveraalkohol?
Alltfler landsbygdsforetag ser mojligheter med att kunna erbjuda gaster ett glas vin/al till maten. | april

arrangerade vi en tematraff fOr att utreda for- och nackdelar, de krav som stélls samt kostnader i samband med
serverings- och utskankningstillstand. — Tillstandet har gjort att vi 6kat var omsattningen med ca 10%, beréttar
Eva-Marie pa Skars gard (0300-542007), som satsar alltmer pa arrangemang och smakonferenser. Vi kan nu pa
ett helt annat sétt erbjuda kunden en mer fullandad maltid. Eva-Maries tipstill andra & att ta kontakt med
kommunens socialmyndighet som sedan lotsar dig vidare. - Det kénns seriost att kunna erbjuda géster ett glasvin
till maten, menar d&ven Kerstin Andersson pa Nils-Martens gard, som stod som vérd for tréffen. Total kostnad for
tillstand, kurser och tillsynsavgift varierar mellan 7.000 - 18.000 kr beroende pa kommun och kursarrangor.
Kommun handhar tillstandsgivning/tillsyn och Lansstyrelsen &r tillsynsmyndighet. Vill du veta mer om
akohollagen - kontakta Christina Godarve, Lansstyrelsen Social omvardnad, 035-132017. www.n.|st.se/socialt

Kurs” serverings- och utskankningstillstand”
Det finns fordag pa en profilerad kurs om akohollagen enbart for landsbygdsforetagare. De flesta deltagare pa

utbildningarna annars kommer fran tatortsrel aterade restauranger. Foretagare med andra referenser och en annan
"vardag” an den gardsrestaurangen stélls infér. Har du intresse att ga? K ontakta Kirsten Jensen 0511-605804 eller
Magdalena. > g

M armeladkoker ska soker aterforsaljare och ravarulever antor

Hon & angelagen om att hitta fler férsaljningskanaler for mina produkter, berdttar Ulla-Britt
Bengtsson som driver ”Vildvuxet och Hemgjort” i Mardaklev. Déar producerar hon ett 20-tal
marmelader, geléer, sylt, vinagrar och senap. Det kan handla om tex. gardsbutiker,
delikatessaffarer, sommarbutiker, hantverksbodar, presentbutiker el.dyl. UllaBritt har tidigare
medverkat pa Bondens Egen Marknad i Goteborg, Halmstad och Kungsbacka. - Jag & aven
intresserad att kopain bar sdsom aronia, havtorn, vilda bjérnbar, jordgubbar, krusbér, vita
vinbér, rosenkvitten. Minsta kvantitet ligger paca 5 kg om leveransen ska lona sig.
0325-50068

Hantver ksmassig livsmedelsfor adling ska starkas
Resurscentrat Eldrimner i Jamtland har fétt 8 miljoner arligen i statliga medel for att hjalpa och stodja foretag i
landet inom smaskalig hantverksmassig livsmedel sforadling. — Vi & nu intresserade att kommai kontakt med
nétverk och foretag i Halland, menar verksamhetsledare Bodil Cornell (063-146065). Upprop till er som har idéer
pa att borja foradla gardens eller bygdens ravaror, till er som redan &r igéng och ni som pa nagot annat sétt arbetar
inom omrédet hantverksméssig foradling av mat. Kom med forslag hur Eldrimner kan komplettera och forstarka
det som redan finnsi Halland. Vilka resurser saknar vi hér? www.eldrimner.com

Hjalp att forbattra produktionsutrustning

Har du en produktiondinje som bér forbéttras? Har dina maskiner "fel" kapacitet? Soker du en [amplig maskin for
visst manuella arbeten? Elver Apell, Innovationsbron Syd AB (f.d. Teknikbrostiftelsen) kan bista med rétta
kontakter. 046-2868740



| ce-winefran Blaxstaby gard

Han har satt totalt 3500 vinplantor (Chardonnay, Merlot, Cabernet Franc, Vidal) pa 1,5 ha. Av ett ton druvor far
man ut ca 375 liter vin. Goran Amnegards arsproduktion av ice-wine ligger pa 350-400 liter per ar vilket ger ca
300 000 kr men utgifterna (jast 40.000 kr, manuell ogrésbekampning 70.000 kr, halmning, avskrivningar 0.s.v.)
gor att vinsten inte blir sa stor. - Jag funderar pa en ny |6sning dér andra odlare kdper (tex. 500 plantor) och skoter
dem, varpa jag koper in skorden. Dessa odlare bor finnas i nérheten eftersom druvorna ska pressas hogst en halv
dag efter att de tagits fran plantorna. Blaxstatillverkar ocksa dppelvin till Julita gard och eget fruktdessertvin av
vildhallon. Foretagets intakter bestar av en bred " diversehandel” i form av bostadsuthyrning, spannmasodling,
forelésningsarvode, gourmémiddagar, vinprovningsaktiviteter och forsaljning av lammkétt. 0157-70460,
www.blaxstrawine.com. Las mer i Lantbrukets Afférer nr 12-2004

Provning paMat & Vinmassa

Temat & "nérproducerat och genuint”. Inspireras av landsbygdsforetagare och program den 12 och 14 augusti i
Hjo:

1. Vinprovning med bl.a Blaxsta Vingard

2. Whiskeyprovning av bl.a Backmyra Whiskey

3. Honungsprovning

4. Ostprovning av svenska gardsmejeristers ostar

Se program: www.matovin.se, 0503-21083

Snaps av gardens bar
| ladugdrden, som nu &r inred till produktions- och bestksokal, tillverkas Roslagssnaps. Svarta vinbéar, pple,
paron, ronnbér och fléder plockas, foradlas och buteljeras. Norrtelje Brenneri AB drivs av Krigtina och Rickard
Anerfalt-Jansson och for att stélla om gardens produktion till odling av frukt och bar fick de projektstod i
kombination med foradlingsstod. Sammanlagt beviljades ca 1 miljon kr i stod (under tre ar) och totala
investeringen ligger pa ca 2,5 milj kr. 0176-227275,
www.norrteljebrenneri.se

Kursi "vinodling” drog
Nagra av kursdeltagare hade redan planterat sina vinrankor och andra gick i

tankar att utveckla ndgot. Kanske speciellt efter den inspirerande kursdagen
i varas som lockade hela 26 hallandska landsbygdsforetagare. Vinodling
ligger i tiden. Ar du intresserad av ytterligare nyborjar- eller
pabyggnadskurser, studiebestk eller kunskap sa kontakta Frukt- och Bar
radgivare Kirsten Jensen LST 0501-605804

Finnsinte pa hyllan i vanliga butiker

Butiken tar upp kampen och salufor kvalltetsprodukter odlade inom en 25 -
mils radie. | den nyoppnade butiken pa Sodermalm i Stockholm méter bondernasma kunder utan mellanhander.
Konceptet "Bondens egen” kommer utvidgas till Bondens egen restaurang och webbplatsen ska fungera som en
"bors’ dar producenterna kan lasa av efterfrégan och anpassa sig till kundernas behov. Sa sméaningom planerar de
aven "ladleverans’ direkt till kund, avtal med skolmatsalar/ddreboende, sextimmarsgaranti "fran jord till bord”
0.sv. Idemakarna hamtar sin inspiration fran England och USA och efterlyser nu fler produkter till butiken —
idag finns ett 40-tal leverantdrer men ingen fran halland (8n salange). Vilkaidéer fods hos dig? Kan vi géra ndgot
liknande regionalt, lokalt eller kan du applicera valda delar av detta pa din egen gard?

www.bondensbutik.se, 08-6402145

Lax hur dagsdu vill...

" Laxomaten” heter landets modernaste butik. Ett datachip i laxtallriken registrerar och tar hand om betalningen i
Laxbutikens nya gavbetjaning. — Den nya tekniken sag jag pa en | T-méssa, beréttar Christer Lagnell som driver
rérelsen tillsammans med hustrun Margareta och sénerna Jonas och Jerker. Kunden plockar géva (dygnet runt)
vad de 6nskar ur disken, placerar varorna pa en betalautomat, drar sitt kort och signerar med en speciapenna pa
skarmen. - | framtiden kan vi ténka oss 6ppna fler mindre obemannade laxbutiker. Fiskrestaurangen vid Heberg
omsatter tillsammans med systerbutiken i Ljungskile ca 40 milj/ar. Familjeforetaget startade en mindre laxodling i
slutet pa 70-talet...och pa den vagen har de fortsatt.



Nya daktregler?
Utredning pagar hos Livsmedelsverket om gardsnara akt och mobilt slakt. Folj utvecklingen: www.lv.se

Véagvisaretill skanska mat

- 100 producenter och 1000 produkter

Hér kan du kopa rokt kyckling, inlagd sill, skansk senap, gronka eler farskt lammkatt.

Pa det nétbaserade marknadstorget kan krogare, restauranger, storhushdl, butiker och konsumenter hitta
produkterna: www.mattorg.skane.org. Nu utvecklas &ven idén med buss-matresor. Efterfragas dettai Halland?

“Vad smakar det?”

Skulle vi inte forsoka lara vara kunder att stélla den fragan till varandraistédllet for “Vad kostar det?’. Tank bara
vilken skillnad det skulle innebédra om konsumenten kommunicerar smak istéllet for pris. Kanske & det dags att
erbjuda olika typer av produktprovning (som tjanst) for att lyftaravaran? Ta betalt for §alva smakupplevelsen.
Jamfor baramed hur vin-, choklad- och kaffe-provningar har satt andra fornimmelser &@n priset i fokus. Vilkaknep
tar du till for att 1&ta priset underordna sig smakupplevelsen? Kan vi géra nagot gemensamt?

Som br6d och kakor smakade forr*

Deras honshus & ombyggt till brodstuga. En eldning ger fem "bak” och i varje bakomgang
far 25 enkilos-brod plats. - Det har tagit sin tid att kommatill basta bakresultat vad galler
teknik, tid och varmeniva, beréttar Vivian. Fredag & brodbakardag och pa torsdagen sétts
degarna. - Omsorg i hela processen ger brodet dess arom och smak. Det skdllade surstta
och det danska ragbrodet & storsdljarna men aven tyskt surdegsbrod, dinkel- och lantbrod
& populéra. Patorsdagen graddas kakorna. - Det var mer av en tillfalighet vi borjade baka
smabrod, berédttar mamma och tillika” kakchef” Inga-Britt som menar att stenugnsbakade
smakakor & nagot specidllt. - Kunderna styr kaksortimentet och vi bakar mycket av
graddringar och kanelbullar. Det mesta sédljer de pa Falkenbergs torg (ons- och |6rdagar).
Vivian, Inga-Britt Persson, Ledsgards Tradgard, Okome, 0346-25163

Atliga blommor - 16nsam nischgroda for ekologiskt lantbruk #

Fétvandring i demonstrationsodling av blommor for exklusiva restaurangers menyer.
Sondag 7 augusti kl. 15.00i Verums Tegarp, nordost om Vitt§6 (norra Skane).

For anmal ning/vagbeskrivning ring arrangdr Helena Ullmark 0417-26266.

M ¢jligheter for fler KRAV-produkter

Antalet ekologiska producenter minskar |anet. " Det rader brist i butiken av ekologiska produkter - samtidigt som
det for uppfodare/odiare ar svart att bli av med/fa ett bra pris for produkterna’. Hur gér den ekvationen ihop?
Vvadigt fanyaanduter eller startar, beréttar Dan Eliasson som & KRAV-kontrollant i Halland (035-42640) och
ger sina synpunkter om marknadsutsikterna for KRAV-markt:

Kott: - Visst finns det en marknad fér lamm och n6tkott i 1anet. Ett KRAV-godként dakteri vore vardefullt, menar
Dan. Han tipsar om lammproducenter i Skane, som i samarbete med ett dakteri i Tomdlilla, sdljer till

livsmedel skedjan Malmsborgs. Det finns enbart en KRAV-godkéand kycklinguppfodare i landet (Skane), och det
bor finnas utrymme for fler, pdpekar Dan, som ocksa visionerar om marknaden for KRAV-godkand fisk.
Halands enda KRAV -godkanda aggproducent finnsi Hishuilt.

Gronsaker: De flesta mindre odlare sdljer via hemférsajning. — Det finns tva stérre odlare i 1anet som séljer till
grossist/affar och det & Tangagard och Bossgard. Tillgangen pa potatis och mordtter & val tillgodosett, menar
Dan, medan bladgrénsaker bor vi kunna se mer av i gronsaksdiskarna. Han tror @ven att vaxthusodlade produkter
borde ga att utveckla mycket mer.

Frukt/Bar: Har har Dan ingen direkt uppfattning men papekar att det &r svart att 1agga om en gammal fruktodling
till ekologisk och rekommenderar nyplantering.

Profit for ekologiska bar

- Man maste vara val medveten om att det framst & den manuella ograsrensningen som gér ekoproduktionen sa
arbetskrdvande, menar Pauliina lvarsson HS (035-46500). Vi arbetar hela tiden med att minska handrensningen

med hjélp av béttre teknik men det & fortfarande |ang vag kvar. Foradlade produkter av ekobér & léttast att sdlja
och fa ett bra pris for tror hon.



Restaurangexpo 20-21/9 Sollentuna M assan

Vill du hitta kanaler till gastronomin dvs. inkdpare, restauratorer, kockar och kokschefer pa nationell niva?
M asserbjudandet géller sma livsmedel sproducenter som vill deltai gemensam monter, pris: 3500 kr + moms.
Info: Lotta Hultén 031-7793637, www.restaurangexpo.se

Hjalp med ny design och receptur
Elever pa designingtitutet kan varatill god hjalp for foretag som vill fafordag pa nya forpackningar, etiketter och
loggos. Kontakter pa Gastronomiska programmet och Institutet for kostvetenskapens provkok &r andra resurser.

Studieresa till Sydtyskland 16-21 oktober
Foretagsbesok hos bland annat Herrmannsdorfer Landwerkstétteni Glonn (www.herrmannsdorfer.de) i trakterna
runt Muinchen. Varmlandska smaskaliga livsmedel sforetagare "Mat fran Varmland" stéller négra platser till
forfogande for hallanningar om intresse finns. Passa pal Pris; ca 5000 kr. Info: Ute Walter, HS Konsult
0591-34113, www.maltidsambetet.nu

Fran ax till limpa

Daniel, 19 &, har ett genuint intresse for gamla kvarnar och hans skvaltkvarn sté&r nu klar pa
Nils-Martenssons gérd utanfor Tvadker. Han har bade odlat, malt och paketerat sin forsta
stélrdg i 1-kg forpackning. Gamla sadesslag har altid fascinerat mig, beréttar Daniel
Andersson (0340- 40837) som ocksa har 3 hektar takhalm till forsdljning i host for den som
har intresse att kopa.

Kursi "Allergimat” eller Kakdekoration #

1. Allt fler svenskar lider av diabetes eller alergi mot mjolk och gluten. Dettai sin tur betyder
en okad efterfrgan palivsmeddl utan dessa amnen. Kanske kan det bli en nisch for foradlare
eller gardscaféer?

Ar du intresserad av 2-dagarskursen i "féradling utan socker, mjolkprodukter eller gluten'?

2. Vackra dekorerade tartor och kakor ser vackra ut i gardscaféerna och séljer darmed béttre. | man av plats &
aven halanningar vdlkomnatill 1-dagarskursen i ”kakdekoration” i Bohuslan (okt)

alt. Toéreboda (nov). Kontakta Kirsten (se ovan)

Bonnamarknad pa annat hall

"Narproducerat i Vastra Gétaland” heter den ekonomiska forening for smaskaliga lantbruksproducenter som
driver en av Vastsveriges storsta” Bonnamarknader” 31/7, 28/8, 25/9 pa Tre Algar utanfor Grastorp.
Marknadsinfo: 0514-27050. www.narproducerat.se

Matrally i Daldand

De 35 foretagarna samverkar pa olika sétt i sin marknadsféring: www.dalslandsmat.nu. Nagra av dessa &r:
1.Havtornsspecialisten odlar och foradlar delikatesser och naturkosmetik av havtorn. 0531-40977,
www.havtornsspecialisten.se

2. Mysdliboden tillverkar "Mysdligubbens ekologiska fullkost” av 24 helaingredienser. Sdljsi ett flertal butiker i
V Gotaand, 073-901785, www.mysliboden.se

3. Bjorneruds Gard driver ett pannkaksgradderi med café och gardsbutik, 0521-42013

Al, bjérksav dler squash - négot for dig?
Pa sajten "www.mattorget.skane.org” hittar du méangder av matforetag i Skane. Nagra med mer udda
verksamheter &r:
1. Louise’s Pumpking Patch utanfor Svaldv introducerar nya sorter av pumpa och squash. Totalt 200 sorter.
2. Alproduktion p& Schandium Silver Edl utanfér Helsingborg.
3. EPL ekonomisk forening i Arkelstorp skéter den gemensamma forsdljningen av djupfryst och buteljerat
bjorksav fran ett antal producenter.



Nosa sig till Tryffel )

a Hur ser mojligheter ut for Bourgognetryffel pa Oland? Sveriges tryffelexperter medverkade pa seminariet i
varas som var riktat till lantbrukare, markagare, krogare, hundagare. Info: Lina Pettersson, Hushallningssallskapet
Kamar-Kronoberg-Blekinge, 070-6396657

b. Smakrike Krog i Ljugarn pa Gotland erbjuder tryffelsafari med tryffelhundar " jakten pa det svarta guldet”.
www.smakrike.se

Mer kunskap om egentillsyn
" Ett kontrollsystem for att styra sin produktion mot en saker och trygg produkt”. | ny broschyr frén
Livsmedel sverket kan du l&sa om hur livsmedelsforetag ska bedriva egentillsyn. 018-175500, www.slv.se

Aronia - gar att géra mer av* cur N I
Pa garden vaxer 300 Aroniabuskar som arligen avkastar upp till 1000 kg béar. Par pf

har odlat dem i 8 & och & nu ute efter ndgon som foradlar hans ravara. Aronia A T '
passar utmérkt till vildsvinskott eftersom det har en stark smak och i Skane
anvander man det som bl.a. smakséttare i choklad. Han var en av deltagarnai
varens "vinodlarkurs’. —Vem vet, det kanske &ven blir vinproduktion s
smaningom av baren, sager Par Olsson i Hafors, Gallinge, 0704-943130

Hjalp pavagen

Par (I&s ovan) arbetade tidigare pa SIK (Indtitutet for Livsmedel o Bioteknik) i
Go6teborg men & nu delvis pensionér. Han har manga kontakter och brinner for LY ety
sméskalig livsmede sproduktion. Kanhanda kan han bisti att vardera ditt foretag, bedoma affarsidéer, Iotsa
vidare om sadant som ror t.ex. forpackningar. Han finns aven tillganglig som foredragshdlare.

EU-konferens om regional mat
" European Conference on loca and regional food” sker den 27-28 september pa Aspenas Hotell i Lerum utanfor
Goteborg. Ar du intresserad att delta/veta mer kontakta ingela.hallberg@sl u.se. www.livsmedel ssverige.org/conference

Var hittar du begagnad utrustning?

Har du tips pa aterforsdljare, konkursbo, butiker dar smaskaliga livsmedel sforetagare kan hitta dverkomliga priser
vad galler maskiner, foradlingsredskap, koksutrustning m.m. sa tipsa garna hér i nyhetsbrevet! Att kopa (helt) ny
utrustning raserar ofta kalkylen for en sméforetagare.

HEJ:are pa det mesta*
1998 valde han att 1agga av med korna. - Det var viktigt for mig att fatid 6ver till helt andra

saker, beréttar Carl Jonsson, som idag odlar 4-5 ha av hostraps, speltvete, varvete, akerbona
och lin. Speltvetet som levererastill Berte Kvarn har fatt en ordentlig rendssans sista aren.
Aven oljedédra (innehdller 40 % Omega 3) uppmarksammas alltmer. - Denna gamla
kulturvéaxt ar superspannande for humankonsumtion, menar Carl som & en av dadraodlarnai
Sydsverige. - Linet rensas och krossas i Falkenberg och forpackas sedan (for
humankonsumtion) pa Salta kvarn och Carl beréttar att Coop har kontrakterat Vegolia AB
for en stor mangd svenskt ekologiskt linfro i ar Tillsammans med Sl6inge Lantman
utvecklade han ocksa en ekologisk tréolja baserad pa lin. Hampan, som har liknande
egenskaper, har Carl ocksa stora férhoppningar pa. Han &r f.6. ordférande i Hallands
Ekologiska Lantbrukare (HEJ). Toften, Falkenberg 0346-52186.

* = Lashelaartikelni HSTidskrift eller pa natet www.hshalland.net- under Landsbygdsutveckling — Idéarkiv.
# = kursen/resan finansieras av Lansstyr el sens Lantbruksprogram. Deltagaren betalar for fortéring och ev. boende.

Du missar vél inget viktigt? Las aven notiser under de andra rubrikerna. Speciellti " Afférsutveckling- Stod”
finns delar som kan berdra din verksamhet.




