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Tema: Livsmedel — Gronsaker - Bar

Brunch pa landet
Satsningen pa Brunsch (frukost+ lunch) har gett god respons, menar Eva Marie Ivarsson Skars gard i Gallinge
som haft Gppet sondagar i host (kI 11-14). Manga olika gaster har tagit sig ut, fr. ungsomsgrupper till ddre par,
som kombinerar sondagsutflykten med en forstarkt frukost (99 kr/pers). Skérs gérd satsar annars pa
bussluncher och erbjuder tre olika rétter: Kungs-Rike buffén (105 kr), Rotare (férshiff med pepparrot) (105 kr)
eller hemlagad pgj. | gardsbutiken "Skafferiet" séljs regionaa produkter sdsom pepparotskorv, Galingering,
farskost, getost och brod fran gardens egna bageri. 0300-542007,
www.skarsgard.se

Ugglarp soker odlar

Mikael Jidenholm (0346-714440) har i flera & bedrivit handel och distribuerat
gronsaker fran egen och andras odlingar. Ugglarps gront har skapat ett fortroende
ibland sina kunder (restauranger, afférer och andra grossister). Foretaget levererar
dagligen varor till Varberg, Falkenberg, delar av Hylte och Halmstad. Kundsféaren
strécker sig anda till Helsingborg och Goteborg. For att kunna tillmotesga
kundernas 6nskema krévs nu ett bredare sortiment.

- Vi vill nu satsa paregional handel vilket kan bana vag dven for andra odlare,
menar Mikael. Ar du motiverad av expansion? Han soker kontakt med nya
presumtiva odlare/foradlare med egen ravara eller producenter med flexibel
forsdjning (g styrd forsajning/kontrakt). Hor av dig i safall.

Aktuellt i MatHalland

Under 2004 har nétverket Regional Matkultur tagit fart pa allvar. | maj godkandes
de forsta 21 medlemsféretagen och ytterligare ett 10-tal har ansokt om
medlemskap. | oktober deltog producent- som restaurangmediemmar pa studieresa
till Asti i Italien. | februari kommer vi diskutera hur varuflédet mellan producenter och restauranger kan
utvecklas béttre. MatHalland medverkar i ett projekt som drivs av Ugglarps Gront som syftar till att hitta
informations- och logistiklGsningar for regionaa livsmedel sprodukter. - Vi kommer ocksa att arbeta vidare
med hur regionala mervérden ska kommuniceras for att skapa lonsamhet, beréttar Hans Bergsten (035-
179803). Under 2005 stérks insatsen mot tillverkande féretag.

Kockar lé&r om ” hallandska koket”

| vér startar processen for ett 15-tal restaurangmedlemmar inom Regional Matkultur. Syftet &r att sitta det
hallandska koket pa kartan. Arbetet startar med en analysfas och fortsétter med kompetensinsatser. Tva
anstédllda per foretag deltar som sedan sprider kunskaper vidare till sinakollegor i foretaget. - Pa sikt réknar vi
med att na ut till drygt 200 personer inom restaurangnaringen i lanet, berédttar Hans Bergsten MatHalland.
Utbildningsinsatser planeras aven for producenter.

Mostorp prisas

Peter von Braun tog priset som ” Arets lantbruksforetagare” . Mostorps gard utanfor
Getinge har uppfodning av 200 kéttdjur. Djuren slaktas och foradlas pa gérden
varefter produkterna sdjs i gardsbutiken och naromradets butiker. Priset delades ut
pa” Guldgalan” Tylésands Hotell. Prispengar bidrog LRF, Lantméannen, HS och
Hallands Husdjur med. Det blir Guldgala dven i &r.

L attare sdlja kott pa marknad
Forsdljning " direkt till konsument” har underl&ttats genom andring i
Livsmedel sforordningen 2003. Fortfarande skiljer det en hel del mellan




kommunerna om hur de tolkar denna lag. Bonden egen marknad genomfordes 2004 pa 12 orter i landet. Pa
fem av dem saldes farskt kott (patva av orterna for forsta gangen).

Gronar e Bondens mar knad

Ett 30-ta producenter har medverkat under de 11 tillfallen som Bonden egen marknad i Halmstad erbjdd
2004. — Vi kommer att satsa pa farre tillfalen i sommar och eventudllt lagga tva marknader tidigare med
profilering patradgard, siger Anna-Karin Hamilton (070-5349063).

Guidetill smaskalig produktion

Vardefull for dig som ska sétta igang med smaskalig foradling och forsaljning av livsmedel. Den ger en
overskadlig inblick i lagstiftningen. Vilka krav stéller myndigheter pa min forédling och forsdjning? Vilka
lagar maste jag uppfyllafor att kunna producera? L RF 08-7875494,
www.lrf.se/datalinternal/data/03/04/1093358416301/smaskalig livsmedel sprod.pdf

KRAV-godkant vegetariskt julbord

I likhet med stans krogar satsar dltfler landsbygdsforetagare pa att erbjuda
julbord. Vi fick delta pa ett spannande aternativ som Kerstin Brodin och hennes
dotter fran "Backahasten” serverade. Pa garden Back utanfor Unnaryd odlar de
samtliga révaror. Familjen & géva vegetarianer sedan manga &. - Menyn & inget
markvardig for oss men vi forstar att den &r en upplevelse fér andra. Foretag och
organisationer letar standigt efter "nyheter” att bjuda sina kunder och anstédllda pa
Fram for nya aternativa julbord dér producenten erbjuder och ”sdljer mervérden”

i form av matlagningstips, odlingsforfarande, historia, etik osv.

Invandrare — mat — hallandska bonder

En sdlj- och métesplats mellan kulturer. - Vi har visioner om en hétorgshall pa Andersberg i Halmstad dér
invandrare och halléndska producenter kan moétas, beréttar Gunilla Hallberg som jobbar med
nyforetagande/afférsutveckling bl.a. med invandrare. | sitt arbete med restaurangégare mérker hon av behovet
av helt andra typer av rdvaror och gronsaker som invandrare efterfrégar. En arena for produktutveckling
mellan utlandska och svenska sméforetagare kanhanda?. Ar du intresserad att utvecklaiden? 035- 182057

Nya krabbkokeriet klart

- Véar tanke &r fortsatt foradling och vi planerar for ett provkok, beréttar Viking
Bengtsson. Vi vill utveckla KRAV-godkéand krabba och bredda vart sortiment av
skaldjur. Havskréftan kan tillsammans med krabban skapa méjligheter till
produktion aret runt. Valthornssnackan & ytterligare en produkt med potential.
Hallandsk Skaldjursutveckling Ekf. har idag 8 medlemsbétar; fran Glommen i
soder, Trés6vdége, Bua, Asa, Lerkil, Kullavik, till Resd i norr. Ytterligare bétar
har anmélt intresse. Info: Agneta Blidnés 0707-584442

Pristagaretill akademin :
Hallands l&n delas av Skanelandska och Vastra Gastronomiska Akademien. Har du
fordag pa smaskaliga matforetag som &r véarda en bel 6ning sa nominera garna dem som pristagare. Norra
lansdelen tillhor Vastsvenska (www.vgak.info) och mellesta/sodra tillhér Skanelandska (www.skga.nu).

Swedish Oatfiber i Bua

Svenska bonder odlar 15% av vérldens havreproduktion. Arligen exporterar vi 300.000 ton havre
till USA. Det fiberrika mjolet som anvandsi olika funktional food produkter (power drinks,
musli, soppor och pasta) produceras av Swedish Oatfiber i Bua. - Vi anvander 120 ton skalad
havre/veckan vilket motsvarar 2000 hektar, beréttar VD Ake Andersson (0340-661230).
Foretaget koper skalad, varmebehandlad havre (Belinda) och de dammsuger just nu marknaden
efter mer. - Idag koper vi havre fran Kungsornen i Jarna men skulle garna se mojligheter for
inkop p& narmare héll, menar Ake. Foretaget har ett 15-tal anstéllda och 99% av produktionen
sdjs pa export.




Begagnad butiksinredning

- Soker du inredning, maskiner eler verktyg som ror livsmedel sproduktion kan vi rekommendera ett besok i

Lagan ca. en mil norr om Ljungby hos Detaljhandelskonsult AB, beréitar Nisse Ekwall pa Tiraholms fisk.

Agaren Roland Johansson koper upp konkursbo och siljer begagnat, med specialitet inom koks— och

butiksegmentet. 0372-30810. =

"-‘!

Viktig kuggei bygden* BEEE
”...av 1400 samhéllen i landet med ensambutik riskerar 40% av dessa att bli av med den...”
Tillsammans gor smahandlare inkop av stora kvantiteter. Roger Pedersen, som driver
Folkaredsaffaren vill hitta ett upplagg som kan ledatill att smahandlare erhdller réttvisa
priser. Nagot som han tanker utvecklai den forstudie fran Konsumentverket som han fétt i
uppdrag att genomfora. | butiken som ligger i Sibbarp finns bl.a. potatis, morétter, tomater,
honung fran trakten och Roger & beredd att ge nan krona extra for lokal producerade varor.
0346-91040

... en himla soppa....

Missa inte provsmakning, utstallning, foredrag, forsajning och bio 16rdagen den 22 januari
kl 13-19 i Ullareds Bygdegard. Mgjligheter for matproducenter (brod, kétt, honung, sylt,
agg etc) och foretagare med inriktning pa lokal mat att medverka och silja. Konstutstallning
"...en himlasoppa..." inspirerar till mat-aktiviteter. Entré 100 kr. Info Inger Karlsson 0346-885303

Rabarber med jordgubb - en klassiker
En elegant burk och unik smak gor hennes produkter till den perfekta presenten. Vi

kan véljamellan tva marmelader (35 kr, 230 g), fem sorters Chutney med smaker av |
ingeféra, curry (1), vitlok/chili, kanel (25-35 kr,115-230g) och en sylt (345 g, 40 kr).
En nyhet & marmelad smaksatt med mandel, citron och vanilj. For 3 & sedan satte
de 200 rabarberplantor. Forsaljningen sker bl.a. pa Varbergs torg. Annika
konstaterar att glasburken utgor 30% av priset och har idéer att gemensamt med
andra sméproducenter kopa in storre kvantiteter. Hon har skapat manga kontakter
bl.a. pa& pektin — och forpackningskurserna. Garden Gardshjorne, med 50 mjdlkkor,
ar granne till vérldsarvet Grimetons radiostation som férhoppningsvis kan ge
utvecklingsmdjligheter. Det ekonomiska utfallet avgor om de satsar vidare pa ett
foradlingskok. Annika, Lars Ohlsson (0340-674325).

Medverkai Kulinarisk Resa 2005

Missa inte denna véardefulla marknadsforingskanal. 2004 deltog 32 landsbygdsforetag med verksamhet inom
mat, servering och gardsbutik. For 2005 har vi hittills fatt tva nya deltagare, meddelar Anna-Karin Hamilton
(070-5349063) som hdller 6ppet for ndgon till. Brattom! —

Stort intresse for hygienkurs

17 foretagare med verksamhet inom fisk, koétt, lamm, bréd, honung,
gronsaker, frukt och bar deltog pa hygienutbildningen den 15+19
november. En diplomutbildning om livsmedel shantering, mérkning,
alergi och toxikologi. Manga foretagare med servering, gardsbutik,
kotthantering, bageri har behov av bade grund- och
fortsattningskurser inom bl.a. egenkontroll. Ar du en av dem?
Meddela Helena Lans LST 035-132256

Glass—nisch for gardsmejeri eller aggproducent

For att fatillstand att producera glass maste du ha en livsmedeldokal
som & godkand for hantering av mjolk och &gg. - Det finns manga
intresserade kunder beréttar Jorgen Nielsen, mjolkproducent med
eget gardsmejeri pa Skee Isi Danmark som exporterar eko-glass till bade Tyskland och Norge. Foretaget
startade med en glassmaskin for hushallsbruk och produktionen & nu uppe i 500.000 I/ar. Ett annat exempel




pa landsbygdsforetag & Sahlins Struts AB i Borlange som anvander strutsdgg i sin strutsglass. Frukt- och
barproducenter skulle kunna utnyttja sina produkter i sorbet och parfait, menar Kirsten Jensen, LST
0501-605804.

L andsbygdens skafferi - rapport

- Afférsidé och upplagg &r i det narmaste spikat, beréttar projektledare Peter Drotz (0325-40271). Runt
arsskiftet §0satts bolaget som ska leverera nérproducerade varor in mot Goteborgsmarknaden. Det kommer
priméart att handla om livsmede fran Halland, Sjuharad, Bohuslan, Dalsland, Skaraborg samt angrénsande
delar av Smdland . Nu soker "Skafferiet" produkter och producenter som ser satsningen som en majlighet till
ytterligare en forsdjningskanal. Bolaget kommer forsta halvaret framst att bedriva grossistférsajning till
restauranger. Senare kommer &ven privatkonsumenter att fa maojlighet att kopa kvalitativa och sparbara
liveamedd i bolagets egen &gda butiker.

L andsbygdsproducenter na Vast Ekonomiska Forening
Producentforeningen till Landsbygdens skafferi har medlemmar frén hela Vastsverige. Fran Halland deltar

bl.a. Jonas Bossgarden, Mikae! Jidenholm och Terje pa Vastkustagg. Ar du intresserad, kontakta Mikagl 0346-
714441, som kan formedla stadgar, insats mm.

Vantingestruts

“ Sakta men sdkert okar antalet kunder och de som upptéckt strutskéttet handlar &ven alltmer”. Det & familjen
Sturk erfarenhet. De driver Vantinge struts pa Bjarchavon vilken & en av landets ca 100 uppfodare. Familjen
startade uppfodning for 8 & sedan och har haft butik i 3 &r. | gardsbutikens kyldisk hittar vi file (235 kr/kg),
fars, grill- och wienerkorv, salami, 6lkorv, stekar, grythitar, leverpaste), burgare, kallrokt kétt och pa. Allt
tillverkat av strutskétt. Frén de 9 avelsdjuren har de valt att klacka fram 30 kycklingar varje &r. Strutsslakteriet
ligger i Bassholma utanfor Orkeljunga. 0431-456516, www.vantingestruts.se

Vinnande vilda kockar

Deras 3-réttersmiddag bestod av skogsgrén rucolasoppa och reflektorugnsbakade matmuffins som forrét,
hjort med fargsprakande hostwok som huvudrétt och en dessert av plommon under nét- och russintécke. — Vi
ville visa att laga mat ute i skogen inte behdver vara sa komplicerat, menar vinnare Louise Alenbrand som
annars arbetar med Regional Matkultur i Ostergétland. Arrangor var bl.a Svenska Ekoturismforeningen.
Tavlingen kanske skulle vara intressant att genmféra aven i Halland.

Ruccula, majskyckling och Amadin

Ekhems gardsbutik i Fors6vs strax sdder om Hallandsasen erbjuder produkter fran
bygdens odlare. Har hittar vi nya sorters sallader tex blandsallad, ruccola och spenat
fran Ollovsgérden pa Bjare. De har sédvatidigare odlat allatyper av gronsaker men
odlar nu enbart potatis. Potatissorten Amadine (9 kr/kg) visar sig vara mycket
populdr och den sdljs &ven till Margretetorps gastgiveri. Folk &ker hit for att kdpa
kyckling “som smakar kyckling®. | sortimentet finns majskyckling (54 kr/kg) och
den ordinarie (3-5 kg, 35 kr/kg). Hosthallon sdljer bra liksom pajer av bjornbér och
hallon (farska eller frysta). Det gamla svinhuset inreds nu till boende. Gullan, Sven
Ekhem 0431-45 1110. www.ekhemsgard.nu

Charlottas Wérdhus— ett hallandskt mathantverk

Bussluncher, konferenser, brollop & fest, kalas & jubileum. Blir det som planerat Slér vi upp portarna for
vardhuset pa LillaBodid i mars, berédttar Per-Olov Davidsson VD pa HS. Katarina Sundvall (0340- 45100) &
entreprentren som ska driva anléggningen. - Det ska vara kul med mat och darfor planerar vi ocksa olika
matlagningsaktiviteter. Profilen kommer att ligga pa néarproducerade ravaror och regionala matrétter.
www.charlottas.se

Livsmedelsméssa Berlin 23 - 26 januari

3-dagars studieresatill Grune Woche for dig som arbetar med livsmedd.

Program och anméan hittar du p& www.hkr.se/dk. Pris 3130 kr . Info/anm. Lars Nilsson 044-203075.
Arrangorer & Centrum for Livsmedelskvalitet vid Hogskolan Kristianstad och Livsmedel Plus.



I deer pdjasning*

- Vi ser mgjligheter med att erbjuda kurser i hur man bakar tunnbréd
pa surdeg, menar Marita och Bosse Bengtsson i Ulvanstorp Alvsered.
Gardar som satsar pa olika begivenheter far snabbt publik. Eva-Marie
Ivarsson driver konferensanlaggning pa Skaars gard i Kungsbacka -
Brodet ar jétteviktigt for oss. Brod gor folk lugna och de blir pa bra
humor. Det doftar farmor, mormor...och trygghet. - En idé dor fort ut
om man inte fangar upp den. |deen maste hela tiden ha néring,
poangterar Anneli Andersson i Sibbarp som driver cateringsrorelse.
Det var ndgra av résterna frén Bakkursen déar 12 hallandska
foretagare deltog. Las mer i Inspirationsmagasinet.

Doft av nygréddat

De borjade baka brod for 8 & sedan. — Nybakat brod pa frukosten & viktigt for vara frukostgaster,
menar Eva Rynefors som driver Kulturgarden Bjorkekullen Brétadal i Svartra (0346-23343). En
vanlig sommardag bakar de brod till 20-25 gaster. | ugnen brukar de gradda 32 limpor per gang
(1,1 kg/limpa). Det ekologiskt mjolet kommer fran Limsbacka kvarn. - Vi bakar ocksa frallor med
bl agrétrest i som & ométtligt populdra. Eva marker tydligt att hembakat brod aven & en viktig
"in-sdljare’ pa marknader for deras 6vriga verksamhetsgrenar. Grattis Bratadal som fick STF:s pris
Arets natur- och kulturupplevelse.

Samar bete med Universitet och Hogskola '

Har du stott pa problem i din verksamhet? Ser du majligheter men vet inte hur det skall 16sas? Vi hjélper stora
och sma foretag att fa kontakter inom Universitet och htgskolai syfte att |6sa problem och forverkligaidéer.
Det kan handla om nya produkter, férbéttrade produktionsmetoder, logistiklésningar,
marknadsundersokningar, kalkylsystem eller och kvalitetssakring (HACCP, BRC). Ingen fraga ar for liten,
menar Elver Apell pa Livsmede sPlus (046 — 2868740), www.teknikbrostiftel senilund.se

| framkant

Foretaget Angavalen, utanfor Trelleborg, startade 1983 och ligger fortfarande i framkant vad géller

produktutveckling. De erbjuder kunden upplevelser baserade pa gardens ravaror.

Ortagérdsrestaurang

Picknickpark & Café. Forsdljning av picknickkorgar

| gérdsbutiken hittar du fardiglagad mat, sallader, pgjer, patéer, sdser m.m.

Produkter fran Ortagarden med 60 olika Orter/kryddor anvands flitigt i restaurangkoket.

Konferens. Gasterna kan bl.a. prova pa aktiviteter som har med traditionella gardssysslor att gora; stoppa

korv, ysta ogt, kérna smor, blomsterarrangemang.

6. Gardshotellet med 32 baddar erbjuder boende i skansk miljé med rumsnamn som harror fran historien:
Fodermarsken, Kusken, Hovdlagaren, Mgerskan och Mjolknissen.

Gor ett bestk och &t dig inspireras. 040-423250, www.angavallen.se

agproONE

Stod till foradlade produkter
Forédlingsstodet &r ett investeringsstod som ges for forbéttrad bearbetning av jordbruksprodukter inklusive

saluféring. For fasta anlaggningar, ny utrustning och allménna omkostnader. Atgérden riktar sig framst till
smaskaliga livsmede sproducenter eller till projekt av mer innovativ karaktar. Mer info, gdiin pa
Jordbruksverkets hemsida eller kontakta Foretagsenheten pa Jordbruksverket, vx 036-155000.
www.gV.se (under stdd, bidrag - landsbygdsutveckling).



Lamm, en nisch for mangsysdare*

Trenden & pavag uppét. Farets fem " affarsben”; kott, mjolk, ull, skinn och
miljovard.

*  Satsa pa produktion med dakt under var eler tidig sommar

Vardet av far som naturvardare kommer att 6ka

Finull med hog kvalitet/klar farg kan ge 65 kr/kg.

Det rader brist pa skinn

Farmjdlkproducenter upplever hog efterfrgan pa sina ostar

Vardshus soker produkter lokalt

De & intresserade av att kdpain meralokalaravaror. - Allaslags gronsaker och orter men dven kétt och fisk,
beréttar Stina Oskarsson som driver Vallasens Vardshus (0430-30087). Narheten till Vallasens Skidanlaggning
innebér att hogsasongen infaller under januari-mars, Skidgasterna, som vill bo och &a gott pa "fjalhotellet",
kommer framst fran Skane och Danmark. Vallasen serverar garna Hallandsk mat och deras specialitet baserar
sig pavilt, svamp och bér. Dottern Moa skoter koket. Nytt for i & & matboden som salufor marmelad,

honung, praliner, torkad svamp m.m. Under sommaren kommer de att satsa mer pa vandrare, cyklister, fiskare
och naturmanniskor som vill uppleva Hallandsasen. www.vallasensvardshus.se

1000 kr/kg for skansk wasabi

- Europas enda wasabiodling

Med en miljonsatsning pé japansk pepparrot har Larry Jones pa Osterlen startat en udda odling av en udda
vaxt. Rotterna har en mycket speciell smak och spelar stor rall i japansk matlagning. Sushi & en trend vérlden
Over men den stora tillvaxten finns i had sokostindustrin. | den 1500 m2 byggnaden stér 10.000 plantor i
speciella odlingsbaddar. Varje planta ger ¥2 kg och priset ligger pa 1000 kr/kg. Odlingen sker pa licens fran ett
nyzeel &ndska foretag som &ven koper skorden. Tanken &r att wasabirdtterna ska forédlasi Sverige och nésta
jul ska Larry borja skérda. www.wasabi.co.nz. L& mer i LAND nr 25 2004

Gronsaker & Bar

Kursi ekologisk odling

| februari startar kursserien Ekologisk odling av gronsaker inriktad pa frilands- och véaxthusodling. Forst ut &
"Planerasin gronsaksodling”. Kursen arrangeras av LST och HS 1 Véstra Gotaland och kursplatsen avgors
varifran deltagarna kommer. Info: Marie Grane 0521-725525. Anmal: HS Vast 0521-725500

Fakta om Havtorn*
En vitaminbomb med manga olika anvandningsomraden: marmelad, sylt, gelé, juice, godis, sorbet och glass.
For réd om sortval, skord och utvecklingsfragor kontakta Ingrid Bjorklund SLU 0485-38052

Blabar

- latt att odla, svart att sdlja

Under 1997-2001 planterade Knut Larsson (035-40738) 900 blabarplantor av sorterna Putte, Emil och Oscar
pasin fastighet vid Smalandsgransen i Simlangsdalen. Det tar flera & innan buskarna ger full skord. —
Intresset fran handelns sida att sdlja bldbér upplever jag som svag, menar han och beréttar att en affar i
Halmstad sdljer béaren i ¥z liters askar. Men efterfragan hos kunder 6kar alteftersom avkastningen i odlingen
gor det. - Goda kunskaper om forsdjning och marknadsforing & minst lika viktigt for att lyckas som goda
kunskaper om odlingen, menar Knut.

Vinodling i Sverige*

Naiv drom eler redistisk framtidsnéring? Sverige & godkant som vinproducerande land och vindruvor finns
med pa frukt- och barlistan 6ver grodor som kan fa hogt eko-stéd: 7500 kr/ha om man har mer &n 1500
plantor/ha och odlar minst 1000-1334 kvm ekologiska bér. Miska Nyman VD for foreningen Svensk
Vinodling och Goran Amnegérd som driver Blaxta Vingard utanfor Flen menar att det & fullt mgjligt att fa
fram ett bra svenskt vin. | Véastsverige och Halland funderar altfler att planteravin i storre skala. Kirsten



Jensen (0501-605804) & rédgivare for yrkesverksamma odlare inom Frukt och Bar pa Lansstyrelsen. - Det
finns mycket annat vi kan ”vidareforadla’ av vindruvor tex. gelé, juice, presentkorgar, vindger, russin,
vindolmar, te, wokgronsaker.

Smak av hallandskt vin*

Som en kul grej planterade de 500 vinstockar av réda druvan Rondo (“a 40 kr) pa 4 ha
mager sandjord. - Tillvaxten & god men det & beskarningen som &r svar, beréttar
Niklas. Odlingen ligger med utsikt 6ver havet och kanske kommer de utveckla sina
tankar med upplevel seturism (vinplockning, dryckesprovning 0.s.v.). SIV har godkant
5 druvsorter for odling i Sverige men vinodlare maste forst soka tillstand av

L ansstyrelsen. Niklas Borjesson, Annebergs gard, Tofta, Varberg 0340-620650

Minigrossist efterlyses
Kirsten Jensen efterlyser sméforetagare som vill agera” minigrossist” dvs. kopain storre forpackningar av t.ex.
emballage, socker eller pektin och packa om i mindre forpackningar till sméforadiare. 0501-605804

Pressar for frukt och bar *

L&s mer om maskiner och redskap for sma som storskalig foradling:

= Skruvpress

= Ballongpress

= Stédmpel- och vaspress

Har hittar du hemsideadresser till foretag som tillverkar pressar for den europeiska
marknaden. Aven information om de st6dmajligheter (investerings-, foradlings-, projektstod)
som finns att tillga for foradlingsverksamhet inom frukt och bér.

Musteri av ekologiska plommon

- Vi tar chansen och uppskattar verkligen de olika specialkurser som genomforsi Halland
ochi V. Gotaland. Jan och Agneta Regnér i Svartkarr, norr om Veddige, planerar att bedriva
musteri och torkning av egna ekol ogiska plommon, dpplen, surkérsbér och havtorn. De
funderar pa att utveckla hasoprodukter och eget gardsvin i framtiden. - Vi ser en marknad
for kostmedvetna konsumenter och deras husdjur. Kunderna &r bl.a. ekoturister, Spa/lHa so-
anlaggningar och forsaljningen kommer troligtvis att ske via egen gardsbutik,
néatverkforsajning och via Internet. 0340-30088, www.regner-garden.se.

Gronsaker i vaxthus

Anders arbetar med radgivning av vaxthusgronsaker, frilandsgrénsaker och ekologisk vaxthusodling i V
Gotaland och Halland. Huvudgrédorna & tomat, gurka och sallad men intresset for odling av andra produkter
Okar som tex. farskpotatis, paprika, chilipeppar, ortkryddor och olika asiatiska véxtdag. Vi testar &ven odling
av ekologiska prydnadsvéxter, berdttar Anders Ryberg LST Goteborg 031-605185.

Drommar av glas

Anders Ryberg menar att som rédgivare jobbar man altmer utifran ett helhetsgrepp (fran jord till bord, stock
till stol 0.s.v.). | host arrangerade de bl.a. marknad for ekologiska tradgardsprodukter och satsade pa
energilsningar for sma ekologiska vaxthusodlingar. Nytt for i ar &r ett vaxtnaringsprojekt for ekologiska
tomatodlare. | Landsbygdsbladet nr 8 (se nétet, "drommar av glas') introduceras byggnadsvardkompetens i
hur man vardar och tillvaratar gamlatravaxthus. - Ett vaxthus gér att anvandatill mycket annat somt o m kan
varamer [6nsamt &n odling, menar Anders. www.o.lst.se

* = referat fran artiklar i HS Tidskrift. Flera av dessa ligger pa hemsidanwww.hs.halland.net under
landsbygdsutveckling och idéarkiv.

Aven om denna bransch intresserar dig mest sa l&s dven Affarsutveckling, Tradgard, Upplevelse

Av Magdalena Petersson, Hushallningssillskapet Halland



