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TEMA: LIVSMEDEL- GRONSAKER — FRUKT - POTATIS

Att synas paratt sitt! #

En enhetlig design leder oftatill ett forstarkt ansikte utét. Hur uppfattar kunden ditt

foretag? Hur bygger du din profil? Maria Schmitd-L arsson arbetar med

produktdesign (www.makedesign.se) och tisdag den 17 januari

kl. 9.00-16.00 paL:aBoslid i Eldsberga, tréffar du henne:

QO Vi tittar ndrmare paditt livsmedel/din produkt, forpackning, butiksinredning,
marknadsstand, foretagshil etc. Upplever kunden dessa tillsammans som genomtankta?

0 Lér dig hur du utnyttjar farg och form.

0 Sautformas budskap sa att de uppfattas som du vill.

Dagen vaxlar mellan teori och dvningar. Medtag gérna produkter, forpackningar,

etiketter, broschyrer och ev. utdrag fran hemsida. Kursen vander sig till

gardsproducenter/smaskaliga tillverkare. Info/anmal: Eva Hessel HS 035-46508.

Pris: 150 kr inkl. mat, fika. Arr: Hushallningssallskapet, Regional Matkultur, Lansstyrelsen

Bér till italiensk glass

Ricardo Boggian och Sylvia Schleputz & nystartade landsbygdsforetagare som har
kopt en mindre gard utanfér Halmstad. Deras ambition & att bygga upp en mindre
produktion med smaskalig glasstillverkning. - Vi vill i méjligaste man anvanda
svenska och helst hallandska produkter i tillverkningen, beréttar Ricardo, och
efterlyser leverantorer av jordgubbar, bldbar och hallon av hog kvalitet. 035-32084

Mejerii Kalv?

| var genomfors en forstudie for att understka majligheterna att etablera ett lokalt
mejeri i Kalv. Som ett led i detta anordnas ett seminarium onsdag 11 januari kl. 10-16
i Kalvs bygdegard, Svenljunga kommun. Medverkar gor Tor Norrman fran Skarvangens
bymejeri i Jamtland, som delar med sig av erfarenheter med att starta och driva mejeri.
Peter Drotz fran Suharadsmat beréttar om arbetet med att stérka den lokala livsmedels-
konsumtionen. www.bymejeri.com, www.gj uharadsmat.com
Anm. Kooperativ Utveckling 0325- 47727

Premiar for Kallgo Mg eri

- ostkaka pa hallandskt vis

Skogsmjdlks ek. forening har haft vérldspremiér for sin ostkakal Fem mindre
mjolkgardar i trakternarunt Kallg6 i Falkenbergsinland bidrar till ravaran. Pa
HushalIningssall skapets Julmarknad (se bild) salde/del ade Hans Johansson och
Lennart Svenang ut smakprover med sylt och gradde. Senare pa Slottets Julmarknad
i Halmstad fortsatte de sitt triumftag. 60 kr/ 650 gr. 0340-91332

Tvamatiga kurser

Pa hostens kurser i Livsmedel shygien och HACCP passade flera landsbygdsforetag
pa att oka sin kompetens infor den stundande nya livsmedelslag-

stiftningen. Ostr66 Farfarm, V astkustagg, Vinbergs gardshande!, Vallangens gardsbutik,
Mattoppen, Holmana Gardsmejeri, Bingsgéarde B& B m.fl. fanns med pa deltagarlistan.




Braguidefér nya foretagar e

Vilkakrav stéller myndigheterna pa produktionen? Vilka lagar méaste jag uppfyllafor att kunna producera och sélja? Guiden
ger en brainblick i gallande livsmedel sl agstiftning och passar den som vill séttaigang med foradling av

livsmedel sproduktion i liten skala. Skickas efter fran LRF 08-7875494 (kostnadsfri)

Gron Kraft *

- hon méter efterfragan med ett brett sortiment

Odlingen pa Gardakrik omfattar 1,5 hektar KRAV-odlade gronsaker
och potatis. Sortimentet &r brett med bl.a. rédbetor, mordtter, 16k,
pumpor, sockermajs och bonor. De tva vaxthusen (“a 60 m2) forser
kunderna med tomater och gurka. Framover kan kunderna éaven kdpa
primadrer. — Jag tror att vi kan locka hit fler sommargaster pa sa sétt,
menar Susanne Emilsson-L agerstedt som bade moter pensionérer,
barnfamiljer och invandrare i sin gardsbutik. Omsattningen véxer for
varje & och Susanne tror att gardsforsaljningen kan ses som en
motpol till 1agpris och anonyma importvaror. Klastorp, Varberg,
0340-624068, www.klastorps-gronsaker.nu

Hur vild & din matbutik?
L & om landets ledande leverantor av vilt, Ake P Fagel & Vilt i
Mamo, under avsnittet " Jakt”.

Alltid ndgon pa gang

Resultatet av studien " restaurangbranschens installning till regional mat” hittar du pa” saiten”: www.livsmedel ssverige.org.
Klicka pa Regiona mat. Pasidan kan du f6lja nationella handel ser som berdr projekt, aktiviteter, rapporter.

En nét-prenumeration kan rekommenderas.

En kock i ditt kok! #

Nagra foretag nappade pa erbjudandet. Fem livsmedel sproducenter fick bestk och
radgivning av en professionell kock. Det kunde rérda sig om en ny produkt, nytt
tillredningssétt, byte av recept eller idéer runt kryddséttning etc. Att fain en extern person i
sitt kok/beredningslokal, som ser det med helt nya 6gon, kan resulterai ndgot spannande.
Eva Hessel (035-46508) och AK Hamilton (070-5349063) koordinerar halléndska kockar
till producenter. Max 3 tim/foretag. | var finns eventuel It chans for fler att delta.
Missade du tillfallet?

"Slutagai gummistovlar” *

Framtidsdagen 2005 pa L:aBoslid gick i matens tecken. Medverkande gjorde bl.a. Bjorn
Lager fran Handel sakademin i Goteborg som gav forslag pa hur producenten kan agera mot
handelsledet. Hans ambition var att tipsa odlare och uppfodare. Har foljer nagra exempel:
*  Tank helavagen fram till slutkund. Studera hela kedjan.

« Sdjintetill alal Valj speciellasegment t.ex. invandrare, bostadsomraden,

singelkdpare, foretag, restauranger, enskilda butiker eller saluhallar.

"Vem vill kopa en dod hona?’. Kunden vill kdpa en matupplevelse, en maltid.

Anvand inte karbonpapper. Producera nagot nytt istallet.

Viktigast & din egen instélining. Anamma” 11 budet”= Ge dig adrig!

99,5% av jordens befolkning har fortfarande inte provat svensk mat.

Storst exportdr av svensk mat =IKEA.

Bjorn Lager, 0708-240490, www.handel sakademin.se

Utbildar matkreatorer *

Pa Handel sakademin i Goteborg uthildas séljare och matkreatorer. Efter uthildningen anstélls eleverna som inkopare pa
storre livsmedel skedjor. — De flesta av eleverna har ingen kunskap fran ravaruproduktion, beréttar Bjorn Lager (se ovan) som
garna ser mer av dettai sinakurser. — Det vore intressant att fa en narmare koppling under praktiken med
landsbygdsforetaget t.ex. lantbruk, smaskaliga anlaggningar eller serviceanlaggningar (mat/turism). Motet med unga
yrkesverksamma elever kan samtidigt stimulera dig som foretagare, menar Bjorn som gérna ser kontakter i Halland.



Kunskap om producenter i bakfickan *
Fleraav byborna blev oroliga nér affaren i Langas var till salu. Réddningen blev Elisabeth Johansson som sedan i oktober
driver byns servicebutik. Med erfarenheter frén tidigare arbete pa bl.a. Ostr66 Férfarm tog hon steget att starta eget. Forutom
en alsidig servicebutik kommer hon kunna erbjuda férdiglagade rétter och catering till kalas. Elisabeth varnar om halldndska
producenter och i hyllorna hittar vi potatis fran Langas, gronsaker frén Ugglarps Gront, Ostras brod osv.

Har finns utrymme for fler produkter.

Nygréaddat i vagkanten pa Nissastigen*

Syltklicken pa véafflan kommer fran HAFI (Hallands
Fruktindustri) och mj6let i smeten fran Berte Kvarn. Marita &
aven intresserad av att erbjuda gasterna vafflor bakade pa &gg fran
nagon hallandsk &ggproducent. Foretagets tyska kunder fragar
ofta efter viltprodukter och majligheter att handla @ gkdott. De vill
tillaga en riktig agstek eller bestallaen viltmaltid. - Vi saknar
bade butiker och restauranger i lanet som kan tillgodose deras
behov, menar Marita som géarnavill rekommendera gaster var de
kan hitta dessa platser. Nasta ar star deras bakstuga fardig och
tunn- och matbroden frén den vedeldade ugnen 1ar inte bli svara
att sdlja. Marita, Leif Vahlberg, Glassbo V&ffelstuga, Hyltebruk
0345-20825

Vastmanland visar " Landsbygdens M at”
25 landsbygdsforetag medverkar i kartan och hér foljer nagra:
Grona Hagars Kétt. En grupp lantbrukare som gemensamt sal ufér
och séljer n6t-, lamm- och flaskkétt. 0224-745124.
- Sorfennsta mejeri. Mjolkproducent som tillverkar ost och glass, 0227-20033
- Kungsbyn Bygdens Mat. Saluhallen palandet. Charktillverkning, restaurang,
djurparken ”Noaks ark”. 021-21250, www.kungsbyn.se
- Trénsta ekologiska kalkon. Férska, rokta och forédlade produkter, 0221-42026
- StoraHéllstavalskvarn. Foradlar KRAV -godkanda produkter. Fullsortiment
pamjol. Tillverkar bl.a. knackebrod, 0224-15166, www.storahal lsta.com
- Wernergardens nybyggda mejeri. Foradlar gardens fjalkomjolk till
bl.a. vit- och blamtgel ostar, 0223-61169. www.wernergardensmejeri.se
Bestall matkartan fran HS V astmanland 021-177720, info.u@hush.se
T
Hallands Orter ombesorjer forsaljning m"
Vegoliai Falkenberg &r Sveriges stérsta producent av ekol ogisk
rapsolja. Av den totala produktionen pa 1000 ton KRAV -odlat
rapsfro tillverkas 300.000-350.000 liter olja. Férutom till
huvudleveranttren Karlshamns oljefabrik levererar Vegolia dven
oljatill Hallands Orter HB. Foretaget i Abild sdljer den
ekologiska rapsoljan vidare i konsumentforpackning. De bade
buteljerar och levererar. Oljan saluférs som exklusiv
lokal producerad varai gardsbutiker och pa marknader.
Forsaljningen ligger pa ca 6000 liter/ar. - Vi sdljer till bade
gardsbutiker och storre ICA-butiker, beréttar Clive Gerrisson som
menar att deras basta forsédljnings-platser utan tvekan ar
julmarknader och Bondens Egen Marknad. Finns det fler
gardsbutiker som vill saluféravaran gar det bra - speciellt
intresserad & Clive av aerforsédljare i sodra lansdelen.
60 kr (500 ml). 070-2181561.




Nya sétt att ata majs*

Eskilols gard ligger i vagkanten pavéag 117 och besitter det dér perfekta laget for att
bedriva gardshandel. — Vi méarker dock av att det ofta krévs mer &n en enskild produkt
for att fafolk att stannatill, noterar familjen Stromberg och funderar pa att

kompl ettera sortimentet med produkter fran andra odlare. Deras majs (4 olika sorter)
mognar under naturliga omstandigheter i mitten av augusti och sisongen stracker sig
vidarei 5-6 veckor. - Majs passar utmérkt att grilla och det vore intressant att fa fram
fardig majsi juli, menar Johan som funderar pa att plasta faltet for att faen tidigare
mognad. Han tanker &ven kring olika typer av féradling t.ex. smakséttning och

forpackning. Anette, Johan Strémberg, Tjérby, Laholm 0430-19077
(fotot har inte med foretaget att gora)

Lar dig ysta

...den 23-27 januari kl. 9-17 pa RéstaMeeri som ligger utanfor Ostersund. Du fér
l&ra dig baskunskaper i ystning: mjdlkens kemi, mj6lkens mikrobiologi,
mj6lksyrakulturer. Vi tillverkar mjuka osttyper (camembert och Minster), pressade
osttyper, bleuostar, feta och mozzarella. Teoretisk genomgang varvas med praktisk
ystning. Du erhdller kunskaper om hur man styr ystningen och vilka fel som kan
uppsta vid olikatillverkningar. Handledare Michel Lepage & gardsystningsradgivare
fran Frankrike. Pris: 2250 kr (+ moms) inkl. mat.

Info/anm. www.eldrimner.com/kurser. 063-146065

Magert med osttillverkare SVERIGES GAEDSMEJEEE‘TEE
Flera av lanets restaurangchefer efterlyser ostar med hallandsk

anknytning och nagra av dem som letar efter chevré (getost) &r
Janne Billing pa Varbergs Stadshotell (0707-887053) och Torsten
Korling pa Restaurang Tyl6sand (035-30500). | |&net finns baratva
gardsproducenter; Holmana Gardsmejeri (se nedan) och Skoga
Getgérd i Frillesds (0340-652564). Ar du intresserad av kontakter
med ytterligare producenter saring ordférandei ” Sveriges
Gardsmgjerister” Kerstin Johansson (0321-42129) som driver
NordgardsOst utanfor Ulricehamn.

Vinnande ost fran Hishult Riktiga Svenska Ostar

" Kramig konsistens och en alldeles underbar smak”

Boels Bla vann guldmedaljen i sverigemésterskapet for smaskalig

livsmedelsforadling. Det &r forsta gangen hon tavliar med den. — Det gor det extraroligt att vinna den prestigefyllda
bldmdgel ost-klassen dar konkurrensen &r stenhard, beréttar Boel Bindby (0430-40074) som driver Holmana Gardsmejeri i
Hishult. Hon anvander ekologisk komjolk som foradlas frén eget recept. Tavlingen arrangerades i Ostersund av
Eldrimner - ett resurscentrum for smaskalig hantverksméssig livsmedel sforadling. Las mer nedan. www.boels.nu.

Ost & marmelad provning

- | Sverige har vi nagra av vérldens godaste ostar gjorda pa far-, get-
och komjdlk, tycker Irwing Johansson som bor i Géllstad. Hans
bakgrund i mejeribranschen gor att han haller i olikatyper av ost- och
vinprovningar. VinframstalIning har manga likheter med
osttillverkning. Hans profil & provningar av ostar fran smaskaliga
Svenska Gardsmejerier fran helalandet. En provning brukar
innehdlla smakprover fran fem olika "ostfamiljer" och till detta
serveras marmelader och brdd (ofta lokal producerat). Det kan vara
t.ex. Munskankarna, LRF, nagot foretag eller férening som anlitar
honom och bjuder in sina kunder eller medlemmar. Ibland & det
restauranger eller vardshus som anordnar smakaftonen. Han har
redan en del kontakter med Hotdll, Spa, Vardshus och mindre
anlaggningar i Halland. Kan Irwing ocksa vara en bra kontakt for
dig? 0708-871259, www.irwings.se




Satsa pa syrade produkter! #

Mj6lksyrade produkter (som bade har medicinska, dietiska och kulinariska varden) vantas fa en okad efterfrégan i framtiden.
Vi har listat ett 10-tal smaforetagare som vill inspireras/oka sin kunskap vad géller vidareforadling av bl.a. grénsaker och
svamp genom mjdlksyrejasning. Finns det fler intresserade for denna 2-dagarskurs?

Anmédlan gorstill Helena Lans LST 035-132256

Ekologisk odling av vindruvor #

Odling av vindruvor hdller pa att vinna mark. Introduktionskursen som
vi genomfordei Halland forra aret lockade mangder av lantbrukare och
fortfarande &r intresset stort. Den 26 januari arrangeras en
fortsdttningskursi Bohuslan och medverkar gor, Nordens enda
vinodlingskonsulent, dansken Peter Lorentzon. | samband med den
arrangeras aven en beskarningskurs som manga efterfragat.

Mer info: Kirsten Jensen 070-5715351

Charktillverkning av lamm
Ar detta en kunskap som du saknar och har behov av att utveckla
i ditt foretag? La&s under avsnittet " Djur”.

" Jag forsoker gora mitt foretag tilltalande” *
Uppoffringen talas det sdllan om nér vi pratar om entreprentrersroll i samhéllet. Katarina Sundvall driver sedan i mars 2005
Charlottas Wérdshus pa L:a Boslid. Hon menar att eget foretagande &r ett ensidigt slitande. — Vi behdvs for att hallalandet
igang och som forebilder for andra. Samtidigt som tiden &r knapp for det viktiga— hélsan, barnen, det sociala nétverket. Efter
10 &r som foretagare har hon kommit en bra bit pa vag. — Jag vill kénnamening i det jag gor och férsoka vara arligi det.

Ge méanniskan vad den vill ha, finns det ndgot som heter. Fragan & baravem/vad som har bestamt vad méanniskan vill ha?

Wardshusets verksamhet &r enkel

Konferenser och seminarium pa vardagar. PublikatillstalIningar kring
jul och hogtider. Prisméassigt: medel. Inriktning: hallandskt och svenskt.
V ardshuset 035-46537

"Minimassa’ mot restauranger

- den 15 mars pa Societén i Varberg

Hallandska producenter méter restaurangernas kockar/inkopare!
Missaintetillfalet att visa upp dina produkter och berétta vilka
m&jligheter du har att leverera. M6t kockarna och lyssna pa vad de
vill kdpa. Arrangemanget vander sig till mindre livsmedel sféretag
som arbetar med smaskalig produktion.

Arr: MatHalland. Info: Eva Hessel HS 035-46508

Nyaregler for slakterier

- vad &r det som galler?

Fran och med 1 januari 2006 géller nyaregler om hygien och
offentlig kontroll. N&r livsmedel sreglerna EU-anpassas drabbar det
alakontrollslakterier inklusive gards- och viltdakterier. Eventuellt
kan de svara padinafrégor: Livsmedelsverket 018-175500. Las mer: @
www.slv.se

Viltkott i saluhall

Nu kan du handlavilt i saluhallen Gott & Smétt i Unnaryd. — Fran borjan salde vi mest korv men sortimentet har utokats med
bade agstek och grythitar, berdttar Sara Dymne som &r elev i arskurs 2 pa Vildmarksgymnasiet. Elevernalar hela kedjan —
jakt, slakt, foradling och forsdljning. Fler nya produkter & pavég ini kyldisken. 0371-600 46, www.vildmarksgymnasiet.se.
www.huconn.se/saluhallen



Kor och IT

- entreprendrer, inspiratdrer och ekol ogiska lantbrukare

L andsbygdsutveckling genom lantbruk, kort och gott. | den nya
broschyren presenteras 15 lantbruksforetag som genom ett fantasti skt
entreprendrskap utvecklat en rad produkter och verksamheter. Tvaav
dessa kommer frén Halland (Ostroo Farfarm, Limabacka kvarn). Jag

rekommenderar att du skickar efter den! Utgivare & Ekologiska
Lantbrukare, 018-101006, www.ekolantbruk.se

Okad kunskap i torkning #
- bar, frukt, orter och kott
Vill du utdka ditt sortiment med torkade produkter? Ni bér- och
gronsaksodlare/-foradlare kan pa 2-dagarskursen l&ra er mer om
torkning av:
1. Bér och frukt [ampligafor konditori produkter
t.ex. bldbar, jordgubbar, hallon, dpple och hjortron.
2. Rabarber, kryddvéxter samt olika bladvaxter.
3. Not, agoch svamp m.m. lampligatill torkad friluftsmat.
K 6ttchips och kottstavar & nagra exempel pa en av manga
oprévade produkter.
Intresserade kontaktar Magdalena eller Helena Lans 035-1322256.

Boka plats pa Paskméssa

- den 8-9 april pa Bodlid

Ett helt nytt forséljnings- och marknadsforingstillfélle & under uppsegling.

Ett tema som kretsar runt mat & tradgard. Massan skainspirera och ge

besokare tips infor pasken och varen. Vi hélsar foretagare som vill saluféra

lokalt producerade livsmedel valkomna. Boka plats redan nu hos Eva Hessel, HS 035-46508

Vildsvin patallriken
Charlottas Wéardshus har det. Finns det fler (gérds-) restauranger som erbjuder
hallandsk vildsvin pa menyn?

Bli biodlare!

Marknaden ropar efter svensk honung och fler pollinerande bin ger

dessutom Okade skordar. Skorden pa ett rapsfalt med bikupor i narheten

kan 6ka med hela 5-15%. Allteftersom vi odlar mer raps skapar det

ocksa affarsmajligheter for binéringen. | Skane arrangerar LRF kurser

som tar upp:

- Modern biodling, honungsproduktion och pollinering

- Biodling som extrainkomst i lantbruket

- Utveckling av samarbete mellan lantbrukare och biodlare

- Pollineringens betydel se for skordeutbytet av oljevaxter,
froodlingar, frukttrad etc.

Info: Jan-Olof Andersson 0413-559002

Odla och kopa lokalt

| "Matkultur Falkenberg” ingdr ett nétverk av producenter, butiker,
grossi ster/distributérer, matprojektledare och restauranger. - Vi tréffas
fyraganger varje & och syftet ar att hitta synergieffekter mellan aktorer,
beréttar samordnare Jan-Olof Andersson (0346-87609) som ocksa haller
i taktpinnen. Kan detta vara en intressant kontaktyta for din verksamhet
sa kontakta honom gérna.




M6t kund pa platsi butik
Fordaget &r ett resultat fran Matkultur Falkenberg. - Vi stéller gérna platstill forfogande (tor-fre) for producenter som vill
saluféra och marknadsfora sina produkter, beréttar Ulf Persson (0346-78700) som &r varuhuschef paICA Kvantumi
Falkenberg. Butiken har 17.000 kundbesok varje vecka. - | defall vi 6nskar tain lokala produkter &r det upp till varje butik
att gora det, menar UIf. Respektive butik gor sinaegnabedut. - Det som
kranglar till det for oss handlare &r nar respektive producent ska leverera
och fakturerar var for sig. UIf rekommenderar samordning mellan nagra
producenter.

Ollinmaki vingard anvander bar och frukt

Pa garden, som ligger utanfér Anttolai Finland, finns restaurang, bed &
breakfast, aktion-park och vinproduktion. Har produceras 9 sorters
barvin, 5 olikalikorer, 2 sorters sprit och 2 cidersorter. Ca 50% av
bérravaran odlas pa garden. Foretagets framgang beror pa att de dels kan
erbjuda differentierade kvalitetsprodukter av lokal révara och dels paen
produktbredd som de kan riktatill olika kundsegment. www.xonpuisto.fi

Exklusiv matlagningsskola

Intresset for deras kurser & enormt. Pa garden Stolpabergai Bunkeflo
soder om Mamo satsar Peter Stromberg och Pernilla Wadmark pa att
larafolk lagamat. Manga foretag vill ge sina anstallda nya upplevelser som t.ex. bli kock for en dag. Stolpabergas framgéng
bygger paen profil av lokalaravaror, hog kvalitet och timing " att vara utei rétt tid”. Mat & Vin pa Stolpaberga, 040-
467692, www.stol paberga.se. PS. Det finns landsbygdsforetagare i Halland som ocksa satsat pa exklusivare

" matlagningsskola’. Dessa dterkommer jag med i ett senare nummer.

Tartdecor for landsbygdskafé

Snygga och professionellt dekorerade kakor, tartor, matrétter lockar kunden till ett snabbare kopbesiut. Har du som
agare/anstalld pa ett gardskafé/restaurang behov av denna kunskap, som ett led i att utveckla foretaget? Kursen genomforsi
var omintresset &r tillrackligt stort. Kontakta Kirsten Jensen LST 070-5715351 eller Magdalena.

Lokal upphandling! En (o)mdjlighet?

Sveriges kommuner képer en stor méangd produkter och tjanster varje &r. Lagen om offentlig upphandling styr hur handelni
praktiken far ske och for sma foretag kan kraven pa utbud och pappershantering upplevas som obverstigligt. Kommunernas
jakt pa kostnadsminimering leder manga ganger till att stora, ortsoberoende aktorer gar vinnande ur upphandlingen. Fran
aktorer i lokalsamhallet hojs roster for att hansyn skatastill bygdens ekonomiska utveckling. Pa vilket sétt ochi vilken
omfattning kan kommunens politiker och tjansteman agera for att stodja smé och lokala aktorer? Ake Persson pa Borlange
kommun kan svara pafragan och forelaser ocksai amnet. 0243-74 000. www.borlange.se/kommun/agenda21/ Livsmedel sdistribution

Vitlok och honung till hélsok ost

Beroende pa arsman levererar Anna-Lena Olsson mellan 250-1000 kg
honung varje sasong. Den sdljer hon till bl.a. ICA i Skrea, Lyngans Ort
och hasokostbutiker i Halmstad, V arberg och Géteborg (ca 50 kr, 700
g). | framtiden funderar Anna-Lena &ven pa att foradla pollenextrakt och
propoalis. Tillsamman med honungen och gardens ekol ogiska vitl ok
utgdr duon en bra kombination. - Bagge produkterna dr spackande med
nyttigheter och hélsobutiker & en intressant uppkopare, beréttar hon.

L angas 0346-91369

Brist pa Kaprifol-kott

Kaprifolkétt har blivit ett populért indag i butikernai Bohuslén. Det
marks att kunderna uppskattar att kéttet styckas och malsi butiken,
beréttar projektledare Birgit Jonsson. - Vi har tidvis haft svart att
leverera bestallda volymer, delvis beroende pa hog efterfragan men ocksa for att tillforseln inte fungerat som vi tankt oss.
Forutsdttningarna verkar onekligen goda och parallellatankar florerar redan i Halland bland djuruppfodare.

"Projekt Ginstkott” — visst borde det finnas forutséttningar éaven i Halland!? www.kaprifolkott.nu




" Bestall veckoransonen fran Din slaktar €'

Vi har tidigare i nyhetsbrevet skrivit om ” Abonnemang pa gronsakspase” och
prenumeration pa” Manadskassen med rotfrukter”. Percys kott i Stockholm ar
ytterligare ett exempel pa ett foretag som séljer svenskt kétt i "V eckopasen
med charkvaror och hemlagat”. Percys driver minut- och butiksforsaljning av
not, kalv, lamm, flaskkétt och vilt. Las mer pa hemsidan om hur de kommunicerar
med sina kunder: www.percys.se. 08-7544330. Ett gang hallandska kéttproducenter i
samverkan skulle klara utmaningen med en liknande afféarsidé.

Fran stall till butik

Sedan 1998 har foretaget Skonero Kott levererat kott fran den egna garden
direkt till butik och restauranger. Skdnero gods utanfér Valdemarsvik har en
Charolaisbessttning pa 200 dikor och 400 ungdjur. Slakten sker i LinkOping da
djuren & 12- 24 manader. Slaktvikten for tjurarnaligger pa 350- 430 kg och for
kvigor 280-350 kg. Efter morning styckas och férpackas kéttet fardigt for
kyldisk. Forsdljningsvolymen & 10-14 nétdjur/vecka och foretaget kér ut 3-4
ton i veckan med egen kylbil. Produkterna gér till Ostergétiand, Sédermanland
och Smaland och bland kunderna finns Hemkop, ICA och Handlaren.

K onsumenten kan pa deras hemsida www.skonero.se | dsa om uppfodningen.

K onceptet bygger pa ett stérre samarbete mellan §u Charolaisuppfédare. - Men
merparten av kottet kommer fran vara egna djur, beréttar Ola Lonnqvist.

Oster gétlandr esa som gav infallsvinklar*
Har foljer ett urval av de foretag som medverkar i det storre reportaget*.

Ostgotsk ostkaka serveras

V erksamhetsgrenarna & mjdlkproduktion (55 kor), skog, bageri, mejeri,
matservering och syateljé. Familjefretaget sysselsétter 4-6 personer. |
ostkaksbageriet tillverkas 20.000 kg ostkaka varje & varav det mestasijsi
olika livsmedel sbutiker. Varan kréver kyl- och frysférvaring. Ostkakan &r
mycket populdr p&julborden och vi skickar faktiskt en hel del till hallandska
restauranger, beréttar kakmakerskan Anita Y drestrand. Den sdljsi tre storlekar:
1,5 kg =130 kr, 650 g =60 kr, 350 g = 40 kr. Garden tillverkar &ven vitmogel,
fetaost och hemost. | serveringen pa boningshusets undervaning tar de emot
grupper och bussresenarer. - Att fd kommain i bondens hus ger gésten en
speciell kdnda och &r viktig som dragplaster. Brostorp, Tranas,

0140-43054. www.ostkaka.com

L antbruksforetaget som satsar pa fisk

SjOarps Fisk startade sin fiskodling 1990 och rékeriet 6ppnade 1992. Fisken odlasi
kassodling i §6n (ca 14 ton regnbagsiax/ar) och foretaget sysselsitter 2,6 tjanster. De
foradlar 2 ton kallrokt-, 7 ton varmrokt- och 2 ton gravad lax varje & . Produkterna sijs
till livsmedelsbutiker, restauranger och i den egna gardsbutiken. Speciellt efterfragar
restauranger deras rokta dubbelfilé: ” kotletten & 14tt att servera pa bufféer”.

Sommartid séljer kryddfilén bra.

Stebbarp serverar hemgjord glass

- Barodling, gardsbutik och glasskafé

1998 hagnade och planterade de sina forsta jordgubbar, hallon och jé&tteblabar. Drangstugan &
numera ombyggt till ett tillverkningskok dar foradlingen av gelé, saft, sylt och marmelad sker.
Nyhet i & & glasstillverkningen. | kaféet serveras bldbérs-, hallon-, jordgubbs- och rabarberglass
for 10 kr kulan. Aven konferensanlaggningar i naromrédet erbjuder glassen. Manga ser det som
unikt att servera hantverksméssigt lokalproducerad glass till sina géaster, beréttar Lena Gunnarsson
pa Stebbarps Gard utanfor Tranas. Produkterna séljsi gardsbutiken och pa Bondens Egen
Marknad. 0140-42048, www.stebbarp.se




Marmelad aven pa charkuteri - och korvbrickan

Pa garden odlas jordgubbar, vinbér, rabarber, havtorn och hallon. Hos Hargodlarna far vi tips om vilka barsmaker som passar
till vad. Kunden far prova nyheter med havtorn, lingon och moreller smaksatta med vodka, kanel eller rom. - Vi anvander
gamla recept och forsoker hitta lite annorlunda smaker, beréttar Ing-Britt. Nagra exempel pa nya smakséttare ar chili och
choklad. | den s.k. Marmeladerian tillverkas 450 burkar per dag. Produkterna sdljs framférallt i delikatessbutiker och varje
mandag ringer Ing-Britt till sina &terforsdjare. - Som producent maste jag §av altid kontakta butikerna. Man kan inte vanta
sig att bli uppringd....

Ny kunskap gav battre produkter

....Marmel adkokerskorna arbetar med termometer och koppargryta: sma satser 6ver dppen laga. De genomgar for
nérvarande en léngre " Marmeladkurs’ med konditorimastare Jan Hed som laroméstare. — Kunskaperna har gjort att vi andrat
pa metoden att bereda marmeladen samtidigt som vi gatt frén det konstgjorda pektinet. Pa Ostgétadagen deltog landshovding
Bjorn Eriksson som " dragplaster” i en marmeladprovning. Kanhanda en ide som intresserar &ven var hovding? Hargs gard,
Kisa, 0494-12488, www.hargodlarna.se

Forsaljning av KRAV- godkénda agg

| det gamla kostallet pa Hargs gard huserar 1000-1500 hons. Har finns dven ett EU-godkant packeri. Nar honsen &r uttjanta
sdljs de vidare. — PAsa sétt dlipper vi hantera slakten och hela det enorma regel system som annars kopplasin. Aggen sdjsi
gérdsbutiken — med en standig ko pa bestalIningslistan. Aggnischen forsorjer Y4 tjanst.

Fem gardar i samverkan

Y drekott salufor kott fran fem gardar som sdljs till restauranger, privatpersoner och Hemkdp i norra Smaland och
Ostergétland. Jamfor vi med " traditionell” slakt erhéller uppfodarna ytterligare 3-5 kr per kilo. Nar marknaden efterfrégade
mer konsumentforpackat kétt kande producenterna sig manade att foljatrenden. | de nya lokalerna sker finstyckning och viss
foradling bl.a. vakuumpacketering. Totalt har de investerat 2 miljoner i lokalen exkl. inventarier. Viss del foradlastill
hamburgare och snart &ven ocksatill kéttbullar och pastorami. — Vi & ute och grillar patillstéliningar, méssor, hos foretag
och pé privata fester, beréttar Sten-Ake Saldner (0381-56058). Entrecote + brod (70 kr), rosthiff + bréd (60 kr) och
hamburgare (40 kr). Allra bast fungerar rostbiff eftersom den & tunn och enkel att grilla. www.ydrekott.se

Gor maltiden till en upplevelse

- gasten &r beredd att betala for att uppna den totala stamningen

" Matupplevelsen & sinnenas formaga att absorberaintryck, samt hjarnans formaga att kopplartill tidigare erfarenheter”.
Kompetensi maltidsgestaltning & speciellt intressant for foretagare som satsar pa servering och arrangemang. Nagra
exempel painspirationskallor som kan lyfta turistmaltider & den geografiska platsen, lokaaravaror, inredning, manniskor
som bott eller arbetet i omrédet. Boken ” Den godaresan” ger idéer for turistmaltider (nr 2000:5).

Slinglinjen koér varje onsdag

- Logistiklsning for smaskaliga producenter

Webbutiken www.ostgotsmat.se & under uppbyggnad:

O Hér skaproducenten 5av kunna gain och uppdatera sitt sortiment, kvantitet 0.s.v. Kunden
bestéller fran utbudet som ofta & sasongsbetonat. Kunderna &r restauranger, hotell och
andra producenter som forédlar eller séljer kollegors produkter.

o Mdjlighet finns att fa smaskaligt foradlade och regionalt odlade produkter levererade en
gang i veckan.

a Aktuel prislista och kostnader for producenter och kunder faststéllsi vinter.

0 Fakturering skots direkt mellan leverantdr och kund.

o Det ar framfdrallt producenter av styckade kottdetaljer, rokt och gravad lax, gg, saft, sylt,
marmelader och ostkaka som anvant sig av dlingbilen. Grénsaker finns séllan med i
leveranserna.

Projektledare: Louise Alenbrand, HS 070-6750633




POTATIS

Reflektioner fran radgivarhall *

Hur kan man som odlare agera for att 6ka fortjansten? Med hig
kvalitet pa ravaran, en intressant forpackning och en
kostnadseffektiv logistiklGsning - d& har man kommit en bit pa
vag, menar Rolf Lindholm potatisradgivare pa
Hushallningssallskapet (035-46502). Han efterlyser ett liknande
publikt arrangemang for vinterpotatisen som " Pérans dag i
Bastad” betyder for nypotatisen. Att arbeta mer tillsammans med
kockar &r ytterligare ett sitt att |yfta fram révaran i rampljuset,
tror han. | lanet agerar ett 10-tal mindre och medelstora
potatisgrossister, de flestai Laholms- och Varbergstrakten.

Fleraolika bondeintiativ

Pa Bjarehalvon samarbetar en grupp odlare i ett projekt som gar
ut pa att produktutveckla och effektivare marknadsfora sina
produkter t.ex. sétter de potatis flera ganger under var- och
sommarmanaderna for att pa sa vis kunna skoérda potatis andain i
oktober. | Halland pagér redan en del andra foretagsdrivna projekt
t.ex. forsaljning av potatisplantor i kruka.

Nytt fran Karlsson

Nu & den har, varldens forsta farskpotatisvodka! Odlare pa Bjare
har tillsammans med mannen bakom vérldssuccén Absolut VVodka
tagit fram tre nya sorters vodka. Hemligheten bakom produkten &r
valen av potatissorterna (Solist, Hamlet, Celine och Princess)
som ger dess olika smaker. Starkvaran séljs aven i
presentforpackning: 3 flaskor 410 cl. Finnsi Systembol agets
bestal| ningssortiment. www.bjarehembygd.se

Kryddade godsaker

| samarbete med Gardschipsi Laholm har potatisodlarna pa Bjare
tagit fram féarskpotatischipsi tre olika smaker. En kryddad med
tang & algsalt. En annan innehdller Bla Kongo. Den sk.
Svenskblandningen innehdller bade bla och gulalackerheter.
Chips av mandel potatis har sdlt bra pa arets julmarknader.
www.|aholmschips.se

G4 inte miste om nagra godbitar! Las mer under de dvriga avsnitten (Upplevelsenaring, Skog, Entreprenad, Livsmedel, Hast,
Affarsutveckling). "Affarsutveckling - Stéd” beror samtliga branscher.

* = Las hela artikeln i HS Tidskrift eller pd natet www.hshalland.net - under Landsbygdsutveckling — Idéarkiv
# = Kursen/resan finansieras av Lansstyrelsens Lantbruksprogram. Deltagaren betalar for fortaring och ev. boende
Hushallningssallskapet, Lilla Boslid, Eldsberga. tel 035-465 22. magdalena.petersson@hs.halland.net

Hj Hush3liningssallskapet och Lansfdrsékringar Halland i samverkan



